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BENKE LASZLO SZAKACSETALON ALAPITO HAGYATEKANAK FOLYTATOI

A lajosmizsei Uj Tanyacsarda olyan
fellegvara a magyar gasztronémianak,
ahol hosszu évtizedek ota - ideértve a
telepiilés masik vendégfogadé bazisat,
az Oreg Tanyacsardat is - alapitasanak
elsé percétdl a tradicionalis hagyoma-
nyos magyar konyha értékeit képviseli,
rendithetetlen szakmaisaggal. Talan az
sem véletlen, hogy lajosmizsei sziileté-
sl Benke Laszlo,a hat évvel ezelétt el-
hunyt, hazai és nemzetkozi szakacseta-
lon, aki 2005-ben megalakitotta az Els6
Magyar Fehérasztal Lovagrendet.

: Polydk Zoltdn elismerese,

Nem is akdrmilyen szakmai felvezetés-
ben és helyszinen tettek eskiit, fogadal-
mat az alapitdk arra, hogy a gasztrondmia
lovagjaiként sziviikkel, tudasukkal a haza
irdnti szeretetiikkel a magyar gasztronémia
elkotelezett hirvivéi legyenek. Ekkor jelent
meg ,A Magyarok Asztala” cimmel egy
olyan egyediilallé, 755 oldalas kddex,
amelynek fejezetcimei is sokatmondéak:
Korok és ételek, Etkezési kulturank csillagai,
Kenyeriink, tésztank és sliteményeink...,
Nemzetiségek asztala, Amit a vilag asztala-
ra tettiink. Es ami még ennél is magaszto-
sabb: méretét tekintve egyetlen olyan 6rids
példany is készilt kilon, amit mind a mai
napig a Parlament konyvtaraban &riznek.

tartottuk  bevezetéként
mindezeket elére bocsatani, hiszen huisz
esztendo telt el a jeles szakmai civil szer-
vez6dés életre hivasa 6ta, amelynek jubi-
leumi Ginnepségét julius 21-én tartottak
meg az emlitett lajosmizsei Uj Tanya-
csarda hatalmas, egyben szells fedett
teraszan. A tudositd jelen lehetett 1992-
ben azitt rendezett Turisztikai Vilagkong-
resszus kaprazatos megnyité fogadasan.
A jelenleg szaz tagot szamlalé lovagrend
folyamatosan fejlédétt, egyre tobb szak-
mai rendezvényt szervezett szerte az or-
szagban, és ami lényeges: sikerult a két év-
tized alatt az alapitok nyomdokaiba Iépve
fiatalabb Uj tagokat megnyerni a tagsagra.
Az Ginnepség nyitd perceiben Fekete Zsolt
Lajosmizse polgarmestere, tovabba Cseh
Tamas, a Bacs-Kiskun Varmegyei Kormany-
hivatal vezetéje mondott kdszontét, mél-
tatva e jeles kozosség kiildetését, megha-
tarozott céljainak kovetkezetes teljesitését.
Pataki Mihaly cimzetes igazgatd beszédé-
ben kiilon is megemlékezett Benke Laszl6,
Laci bacsirdl, aki mar husz évvel ezel6tt
dsszefoglalta  aranybet(s lizenetét: ,Igy
vagyunk mi egyek, igy vagyunk magyarok”

A megjelenteket — tagokat, hozzéatarto-
z6kat, meghivott vendégeket - koszontd
beszédében hazigazdaként Garaczi Janos

Fontosnak
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Venesz-dijas mestersza-
kacs, a Lovagrend nagy-
mestere Udvozolte, aki
egyben a Tanyacsarda
egyik tulajdonosa is. Arra
utalva , hogy a hagyo-
manyos, évente meg-
rendezendd Csaladi Nap
rendezvényére is ezen
a programon kertl sor.
Nagy megtiszteltetésnek
tartja, hogy hat évvel ez-
el6tt, Benke Laszl6 nagy-
mester haldla utan az
arvdn maradt kozosség
6t kérte fel a lovagrend
vezetésére, a nagymes-
teri cim elfogadasara.
Azért is korszakos Ben-
ke Laszl6 altal megdl-
modott kiildetés, mert
fontos célt jeldlt meg!
A Karpat-medencében szeretnék a Kar-
pat-medencei magyarokat egy asztalhoz

Fekete Zsolt

Tisztelgés Benke LdszIo életmiivének



Elso Mlagpar Feherasstal Lobagrend

Balrél Kis Zoltdn mestercukrdsz
kitiintetést vesz dt Garaczi Janosto]]

egy fehér (teritett) asztalhoz ledltetni. Szolt
arrél, hogy a gasztrondémia egy nép, nem-
zet kincse, amely tikrozi multjat, jelenét,
meghatérozza jovojét. Etkezési kultdrank
pedig a hatarainkon is tulmutatnak, egyet-
len nagy nemzet értékévé vélnak. Es a ne-
mes gondolat szintén valésagga valt, amit
elédje képviselt, a szonok idézte: ,.a fehér
asztal a béke szigete, ahol népek, nem-
zetek sorsa délt el, de a miénk is”. Meg-
haté momentuma volt
az Unnepség felvezetd
szakaszanak, amikor a
lovagi kozosség tagjai
megkoszoruztak Benke
Laci bacsi emlékfotdjat
a terasz egyik tart6 osz-
lopanal. Uzenet is volt
ez a momentum: a leg-
nagyobb, legerésebb
tartéoszlopat  veszi-
~ tette el halalaval ez a
kozosség, de képes volt
arra, hogy osszefogva,
folytassa kulldetését.

A mesterien meg-
koreografalt emlékez6
jubileumi  Gnnepség-
amelynek moderatora
a lovagrend tisztelet-
beli holgy tagja, Ga-
raczi Margit vezetett

san - tovabbi eseményeit roviden 6sszefog-
lalva, a Min&ségi Borok Etelek Eletek (MBE)
— asztali 6romok magazin arrél szamolhat
be, hogy az elismerések atadasanak felve-
zetéseként kiilon emléklappal kdszontot-
ték az alapitok koziil még élé személyeket:
Garaczi Janost, Horvath Dezso6t, Kovacs
Sandort, Németh Jozsefet és Zila Laszlo6t.

Az MBE magazin elsé évfolyama 2005-
ben jelent meg és kiilonds kildetése lett
szakmai kiadvanyunknak az Els6 Magyar
Fehérasztal Lovagrend munkélkodasanak
dokumentalasa. Nevezetesen minden fon-
tosabb eseményrdl, rendezvényrél, szak-
mai taladlkozorol, hatarokon tuli bemutatd
programokrdl, koszoruzasi tnnepségekrol
tudosithattunk, 6nallé rovatot nyitva ennek
a fontos kozosségnek, de még inkdbb az
altala képviselt értékrend szélesebb kom-
munikalasanak .

A jubileumi Gnnepségen a Magyar Fe-
hérasztal Lovagrend Nagy Ezlistkeresztjét
vette at: Daradics Antal, Gangel Andras,
Goldner Tibor, Szél Istvan, Téth Baranyi
Sandorné. A Nagy Aranykereszt kitlinte-
tést ezen Unnepi alkalmon a kovetkezok
kaptak meg: Antalicz Miklés, Bakos LaszI6,
Kiss Zoltan, Kovacs Sandor, Moér Csaba,
Polyak Zoltan. A lovagrend éltal megala-
pitott Lukacs Istvan Emlékdijat Rab6czky
Janosné vehette &t..

Még miel6tt — talan mondanunk sem
kell — kirdlyi pompaval és kulinaris gaz-

dagsaggal megteritett nnepi asztalokhoz
Ultek volna a megjelentek, egyszerre latva-
nyos és szimbolikus pillanatokat élhettek at
a jelenlévék! Garaczi Janos nagymester hat
éves kora 6ta a galambaszat szerelmese, az
eltelt kozel hetven év soran tobb nemzetkd-
zi verseny dijazottja ezt a kiilonleges hobbit
Jkozkinccsé” tette: autentikus, elkotelezett
vendéglatoként az lnnepi program el6tt
kipattant az agyabdl a szikra! Két fehér fo-
nott, diszes kosarba husz fehér galambot
bujtatott el és a rendezvény hivatalos zaré
akkordjaként az Uj Tanyacsarda hatalmas
zold pazsitjara invitdlta vendégeit. Arra
kérve hogy szemtanui legyenek annak,
hogy a kosarakat kinyitva husz fehér ga-
lambot reptetnek az ég felé. Hirdetve a bé-
két, a szeretetet, a Fehér Asztal Lovagrend
kuldetésének remélhetéen hosszan tarté
jovéjét! Hogy aztan tovabbi hisz év mulva
mar negyven fehér galamb hirdesse egy
kozosség évtizedeket ativeld sikeres kil-
detését. A jubileumi esemény zardsakor az
MBE magazinnak személyes kiilén gondo-
latait is kifejtette Garaczi Janos.

Csuta Zsolt - kozépen — tortaparddéja

,Koszonet mindenért mindenkinek! A lo-
vagrend vezetésének, tagjainak, hogy meg-
tiszteltek a nagymesteri cim felkérésével.
Elfogaddsdval életpdlydm uj korszaka kez-
dédhetett.Hat esztend6 meggydzott arrdl,
hogy értékes, tisztelni valo emberi-szakmai
kozosséget  szolgdlni, kbzos gondolatokat,
terveket megvaldsitani embert nemesité cse-
lekedet. Nagy igazsdg: egyediil nem megy!
Segit mind a mai napig Lajosmizse &nkor-
mdnyzata, szdmos  tdmogatd, szakmai
szervezet abban, hogy kiildetésiinket folytat-
hassuk.Kdszénetemet ~ szeretném  kifejezni
a jubileumi programunk, rendezvényiink td-
mogatdsdért kiilon is a Magyar Cukrdszipa-
rosok Szovetségének. »

M BE

MINGSEGI BOROK ETELEK - AZ ASZTALI OROMOK MAGAZINJA 2025. NYARUTO 3



TARTALOM ¢ 2025. NYARUTO

Husz éves az Els6 Magyar Fehérasztal Lovagrend - 6sszefoglalonk a jubileumi eseményrél 2-3
Budapesti fagylalt érjarat, édes meglepetésekkel - BKIK tdmogatéssal 6-7
Sziireti tuddsitasunk a Szekszardi Borvidék két pincészetérdl — Alisca Boraszat, Mészaros Borhaz 8-9
Sajgo Gabor tolcsvai borasz allami kitlintetése Tokajnak, tradicidknak, szakmai elkotelezettségének elismerése.....rvenne.. 10-11
Sikeres jubileumi Borfesztival Tolcsvan 12-13
Orémnap a 100 éves hajduszoboszléi gydgyviz partjan 14-15
Kozelebbrél az orszdgosan aranyérmet szerzett Patzay Rozérol 16-17
Bécsi klasszikusok — nyari program kavalkad a csaszarvarosban - csaladi utazas 18-19
Gombas Andrassal Kunhegyesen, birkaporkdlt lesen 20-21
Torténelmi borrendi taldlkozé Hajéson 22-23

Sziireti pillanatképek: a tokaji Oremus Pincészetbdl,

a dunafoldvari cukrasz-felszolgald ,izember” vallomasa a borszeretetérdl 24-25
Vendégl6snek lenni Szarvason — Povazsay Bence a gundeli 6rokségrol 26-27
A lecsé magyarorszagi fellegvara: Balatonszarszé — ezuttal is polgaréri védelemmel 28-29
Horvath Dezsé multidézése Gundel Karoly szeptemberi sziiletése apropdjan 30-31

4 MINGSEGI BOROK ETELEK - AZ ASZTALI OROMOK MAGAZINJA 2025. NYARUTO



CIMLAPBOR ES ETEL: CLASSIC COLLECTION BIKAVER (2021) MESZAROS BORHAZ SZEKSZARD —
ALFOLDI BIRKAPORKOLT HAJDUSZOBOSZLOROL

RNNLAT

Mosolygds iizenet kdszonti az MBE

magazin cimlapjén az olvasot! A gydgyviz
feltorésének szdzadik évforduldjét tinnepld nem-
zetkozi hird fiird6varos, HajduszoboszI6 a vendég-
fogadd kultdra minden ,hdrjan” jatszik, hiszen a
gy6qyitd viz itthonrdl és kiilfoldrdl egyarant
vonzza a feliidiilni és gydgyulni vagyokat. A
centendrium évében szdmos kulturdlis, szora-
koztatd, gasztrondmiai programot szerveztek
a vendégszeret6 hazigazdak, de most lapunk
az Orsmnap XVIII. rendezvényén vendégeske-
dett. Errdl szol 14.-15. oldalon sz6l6 tuddsi-
tasunk. Ezittal bemutatjuk a csodélatos és
hungarikum értékként jegyzett birkaporkolt
jellegzetességeit, roviden. Mar a kivalasztasnal
elddl, hogy milyen lesz ez a porkolt. A masik
felét a fézés donti el, azaz, hogy csak hagyma,
paprika és s6 keriilhet a porkdltbe. llyen egy-
szer(i lenne? Azért mégsem. A hagyoményok

birkavégdst azzal indokoltak, hogy a nydri legelkdn
szabadban hizlalt birka (barany, jerke, toklyo) mindig
egészségesebb, mint az abrakon hizlalt. Sziiretkor és
a legnagyobb névnapok idején is gyakran fozték. A
szomszédos Hortobagy melletti hajddszoboszldiak is
mesterei a birka és persze a slambuc f6zésének. Az
igazi birkahivdk gy tartjék: ,az a j birka, ami mér
legelni is csak szemiiveggel tud és olyan legyen,
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hogyaszagdrard lehessen tamaszkodni”. Aszak- [ijg

irodalom tgy jeldli, hogy az alfdldi és jaszsagi birka-
porkolthoz jofajta szekszérdi bor illik. Hat mi azzal
is szolgalunk, hiszen a szekszardi Mészaros Borhaz

Bikavér valogatdsa, 2021-es évjdrattal beleszerel- [

mesedik a birkaporkoltot fogyasztd ember izvilé- &
gaba, lelkébe. Mészaros Pl dinasztikus pincészete |g

a legjobb gondossdggal késziti nemcsak a Bikavért,
hanem a tobbi szekszardi bort is. A birkaporkdlthoz
ajanlott Bikavér gyiimdlcsossége figyelemremélto,
alkoholfoka tizenhdrom szazalék, selymessége lebi-

~OROMNAP HAIDUSZOBOSZLON
BIRKAPORKOLTTEL, SLAMBUCCAL, DEROVEL

Ugyis fogalmazhatunk: sza-
badsdg nyaron. De ez is mar
a multé! Sokan tavaszra, 6sz-
re, téli napokra szervezik meg
szabadnapjaikat. Ez pedig azt
jelenti, s egyben azt a kérdést
veti fel: vajon a vendéglés, bo-
rasz, cukrasz, szakacs, szallodas
rendezvényszervezd mikor
juthat kisebb vagy hosszabb
pihenési penzumhoz? Hosszu
kozgazdasagi fejtegetés kelle-
ne ahhoz, hogy tényszer(ien
bebizonyithassuk, a turizmus,
idegenforgalom egész éves je-
lenlétet, szolgalatot kivan. Ez
lathaté mostani, frissen megje-
lent lapunk témaibdl is. Kétség-
kivul csucsidé junius legvége,
julius, de még felfokozottabban
augusztus. A Kenyér és Alkot-

Kiado: Kiss DezsG Péter ev.oSzékhelye: 1025 Budapest,
Szépvolgyi u. 92/F. o Fészerkeszt: Kiss Dezsd Péter o A szer-
kesztd bizottsag tagjai: Krivécs Andrés, Koczor Kalmdn,
(Gombds Andrds, Horvath Dezs6, Pinczés Karoly, Toth Imre, Csali
Janos » Szerkesztdség és hirdetésfelvétel: 1025 Budapest,

szerint az 6sz a birkaporkolt szezonja.. Az 6szi

lincseld, valljuk be tovabbi kortyolgatésra csabito.

SZURETI RIPORTOK | FAGYLALT GRIARAT | BORRENDI DIPLOMACIA | SZINHAZSZERETO VENDEGLOS

A NYAR SZABADSAGA

manyunk Unnepére - minek
is tagadnank - felfokozodik a
tempd. Megvilasztjdk az év tor-
tait, kenyerét, azt megel6z&en
az év fagylaltjait, de mar kilon
is egy masik versenyen, Bala-
ton legjobb fagylaltjait. Az izek
utcdja a Duna parton az Ginnep
forgatagaban szazezreket vonz,
tisztelni lehet mindazokat, akik
ezeket a rendezvényeket, prog-
ramokat megszervezik. Mar
elcsépelt az a kovetkeztetés,
hogy Magyarorszag a fesztiva-
lok orszaga, mert valé igaz, a
legkisebb teleptilések is kere-
sik valamilyen formaban azt a
vendégcsalogato fé eseményt,
amelyik vagy a borhoz, vagy ép-
pen a tajkonyhahoz és a rendki-
vil gazdag magyar konyhahoz
kotédik valamilyen stilus, alap-
anyag formajaban. Azzal, hogy
szinte egész évben programok
0zOne csalogatja a vendégeket
arra is utalnunk kell, hogy az el-
latasukért felel6s vendéglatok

Szépvolgyi u. 92/F.  Telefon: 1/359-2317, mobil: 06-20/458-
3002, 06-20/542-4159, e-mail: kdp@t-online.hu  Nyomda:
Kapitdlis Nyomda e Terjesztés: VIP lista, Tourinform Iroddk, ét-
termek, szdlloddk, panziok, vinotékdk, borfesztivalok, alternativ
terjesztok, el6fizetSko El6fizethetd: a szerkesztdség cimén

milyen Ujdonsagokkal tudnak
megjelenni évrél-évre. A sza-
badsag, még inkdbb verseny
nem engedi lankadni Oket.
Evrél-évre ki kell talalni ujabb
és Ujabb fantasztikus készit-
ményeket, de azért joleséen
mondjuk, vannak olyanok is,
akik m(faj hlséget mutatva a
magyar konyha csodalatossa-
gadban biznak minden évben.
Tegyék is és tegyék a maguk
kreativitasat kozkinccsé az Gjak-
ban gondolkodok. Lapunk pi-
cinyke tikre az elmult két nydri
hénapnak. Tobb fesztivalrdl is
beszamolunk, Tolcsvatél Bala-
tonszérszoig, Hajduszoboszlo-
ig, a helyzetértékelés szerény
szandékaval pedig a budapesti
vendéglatas ,fagylaltos » folya-
matait héméréztik. Kulon is
figyellink a szekszardi és a to-
kaji borvidékre, Dunafdldvarra,
riportok, portrék miufajaban.
Kerestilink és taldltunk olyan je-
lenkori vendéglést, megvillant-

va szakmai portréjat, aki Gundel
Kéroly nyomdokaiban elk&tele-
zetten és FIATALON tisztdban
van azzal, mit jelent vendéglés-
nek lenni. Rendhagyé mddon
nem kerek évforduld apropdja-
bolidézziik vissza Gundel Janos
nagysagat, hanem a dadtumhoz
kapcsoléddan, hiszen szep-
temberi sziiletés(. A szerkesztd
riporter tobbszor is érdekl6dott
riportalanyaitél, 6k mikor pi-
hennek, ,veszik ki” szabadsagu-
kat? Valaszaik egybecsengenek:
vendégmentes id6szakban,
mikdzben azon dolgozunk,
hogy minden évszakban legye-
nek vendégeink... Ezek utan
csodélkozunk, hogy a hideg
janudri, februdri hdnapban me-
legebb tajakra mennek? Meg-
érdemlik!

% 2 42%4:7)6/( L

Kiss Dezsé Péter

(imlpon:

CLASSIC COLLECTION BIKAVER (2021)
MESZAROS BORHAZ SZEKSZARD —
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A fagylalt anatomiaja -

mi van a gomboe mogott?

HUSITO FOVAROSI FAGYLALTKORKEP

ERDEKES EGYENSULY HAGYOMANYOK
ES NEMZETKOZITRENDEK KOZOTT

Edes-sés pisztdcia, iide citrom, bdrso-
nyos vanilia — a budapesti nydr izviliga ma
mdr elképzelhetetlen a kézmiives fagylal-
tozok nélkiil. Van, aki gyerekkori emlékeket
keres egy gombdcban, van, aki egy olasz ut
izeit, de mdr régen nem elég, ha egy fagyi
csak hideg és édes. A budapesti fagyirajon-
gok mitoldgidt is keresnek a fagylaltban. A
vardzs abban rejlik, hogy van-e torténete
az iznek: milyen csalddi emlék inspirdlta,
honnan érkezett a pisztdcia, ki termesztet-
te a barackot. Népszerti fagyizok tulajdo-
nosaival beszélgettiink Budapest temati-
kus negyedeiben arrdl, hogyan alakitjdk at
a fagylaltkulturdt, és mit jelent szamukra
az 6szinte min6ség.

VISSZATERES AZ ALAPOKHOZ

,Ndlunk a minéség nem egy vdlasztha-
té opcié, hanem alapkévetelmény” — fo-
galmazza meg a filozéfiat Erdei Nora, a
Hajos utcai Erdei Fagyizé egyik tulajdo-
nosa, aki férjével, Erdei Tamassal egyitt
épitette fel az orszagban mar négy hely-
szinen m(ikddé fagyibirodalmat. Torténe-
tlk tokéletesen tiikrozi azt a trendet, amit
ma latunk Budapesten: a természetes
alapanyagokhoz val6 visszatérést.

Az eperfagyi eperbél van, és akkor eper
iz(i. Lehet aromdt haszndlni, de az nem lesz
ugyanaz. Meg lehet mondani csukott szem-

mel is” — magyarazza Tamas, aki gazdasagi
mérndki végzettségrél valtott a fagylaltké-
szitésre, Nora pedig egészségfejlesztéssel
foglalkozott kordbban.

A dontést egy 900 kilométeres El Cami-
no-s zarandoklat sordn hoztdk meg. ,Volt
egy csodds nagymamdm, aki az egész falu-
nak siitétt, mdig megvannak a régi, kézzel
irt receptes fiizetek téle. Ma mdr ezek az izek
adjdk az Erdei kiilonleges vdlasztékdt a nagy
klasszikusok mellett: maddrtej, mdkosguba,
tejfolos turégombdc.”
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Sok sorsszer( véletlen vezetett az elsd,
gyomrdi Uzletik megnyitasiig 2021-ben,
aztan jott a Hajos utcai egység, majd a Viza-
fogd és a Lovéhaz utca.

Hasonlé utat jart be Bezerics Daniel is,
a Tompa utcai Tompal7 Kavézé mogott
allé vallalkozo, akinek fagylaltjai egy gye-
rekkori emlék koré épllnek. ,A ‘80-as évek
végén a keszthelyi Jordanics Cukrdszda izei
égtek be az emlékezetembe. A mai napig azt
a fajta letisztult, észinte fagylaltot keresem,
amiben minden az, ami.”

Az 6 kindlatdban békebeli vanilia, bé-
kebeli csokolddé, sziciliai pisztacia és sos
karamell mellett rézsaborsos meggy és
levendulds sargabarack sorbet szerepel. A
vanilia fagylalt kiilonésen fontos szamara:
LA vanilia fagylaltrél tgy gondolkozom, hogy
az olyan, mint a pizzdsnak a margarita - el-
mondja, hogy az ember mit gondol magdrdl,
meg egyadiltaldn a fagylaltrol.”

TECHNOLOGIA KONTRA HAGYOMANY

A fagylaltkészités egyik legérdekesebb
kérdése, hogy mennyire véltozott a tech-
nolégia az elmult évtizedekben. A magyar
fagylalttorténet izgalmas fejlédéstorténet.
A 19. szdzadi pesti cukraszddk tojasos-tej-
szines, jéggel h(itott finomsagait kdvette az
1920-as években Magyarorszagra telepiilt
észak-olasz fagylaltmesterek korszaka. Ok
hoztak be a gelato-kulturat: a tejalapu, kré-
mes allagot és a latvanyos, vitrines kinalast.
Az allamositas hidnykorszaka egyszerUsitett
recepteket hozott — tej és tejszin helyett



mesterséges aromakkal késziilt a gombo-
cos fagyi. A ,60-as évektdl pedig megjelent
a porbdl és vizbdl késziil csavart fagyi is.
A rendszervaltas utan, de féleg a 2000-
es években, a gasztrokultura fejlédésével
parhuzamosan tért vissza a minéségi alap-
anyagokbol késziil6 kézmdives fagylalt: friss
tejbdl, valodi gylimolcsbdl, kevesebb cu-
korral. Ugy is mondhatjuk: visszatértiink az
alapokhoz.

A legendas Kéfagyit Budapesten sen-
kinek sem kell mér bemutatni — Biszku Fe-
renc és Varsanyi Krisztina 2007-ben alapi-
tott fagyizéjanak torténete Mindszentkallan
indult, egy piemonti élmény hatdséra. Leg-
Ujabb egységiik a Rakoczi téren nyilt meg
F&fagyi néven, egy egykori Tehertaxi lizlet-
helyiségben. ,A sajdt technoldgidnk végtele-
nlil egyszer(i— meséli Rakar Gabor, a Kéfagyi
tarsalapitdja. — A tejes fagylaltokat fézni kell,
tehdt a géplink felsé része féz, az alsé része egy
hditétt paldston fagyaszt, ennyi az egész.”

Ez az egyszer(iség azonban nem jelent
kompromisszumot a mindségben. ,Finom
fagylaltokat lehet porbdl is csindlni, mert a
kémia mdr megoldja ezt. Csak az a baj, hogy
bdr a mdlna mdlna iz(i lesz, a csoki meg csoki,
de mégis van ezeknek a fagyiknak egy ugyan-
olyan alap ize, mert egyféle alapbdl készilnek.
A kézmlives fagylaltokndl mi 11 kiilénbézé,
természetes alapbdl dolgozunk - mds alapja
van egy citromfagylaltnak, mds egy kdkusz-
nak, mds egy kdavénak.”

AZENETOL FINOMABB

JA technoldgia fejlédése nem egyenlé a
minéség romldsdval, sét” — mondja Erdei
Néra. ,A modern, profi gépekkel, amelyek
mdsként vdgjdk el a zsircseppeket és mdsként
levegésitik a masszdt, még jobban ki tudjuk
haszndini a természetes alapanyagok tulaj-
donsdgait.”

Noéraék fagylaltjanak azonban van még
egy kulonleges 6sszetevdje is: Tamas éneke.
LJomi csalddja igazi énekes dinasztia, t6bb
szdlon kétédnek az Operahdzhoz. Ezért is sor-
szer(, hogy itt taldltunk tizlethelyiséget” — me-

séli Nora. ,En is tenornak késziiltem, de végiil
fagyis lettem - veszi &t a sz6t Tamas. ,Most a
fagyiknak éneklek, legtobbszér olasz dalokat,
mert nagyon szeretem az olasz zenét. Ezek az
energidk valahogy a fagyiba is dtkertilnek” -
teszi hozza nevetve Tamas.

Cselik Judit,a MAMO Fagyizok tizletve-
zetdje arrol mesél, hogy néluk a technolégia
nem sokat véltozott, ugyanazokkal a ha-
gyomanyos mddszerekkel dolgoznak, mint
kordbban. ,Lehet, hogy ha visszaemléksziink
gyerekkorunkra, taldn az a fagyi nem volt eny-
nyire krémes. De az olaszok példdul mdr 40
éve ugyanugy csindljdk a fagyit, ugyanazok-
kal a gépekkel. Jdrtam Olaszorszdgban olyan
kistizemekben, ahol tényleg 40 éves gépek vol-
tak és gyonydriien mikodtek.”

LOKALIS iZEK, GLOBALIS TRENDEK

A budapesti fagyizok érdekes egyen-
sulyt alakitottak ki a helyi hagyomanyok és a
nemzetkdzi trendek kdzott. A MAMO fagyi-
z6 példaul tudatosan az olasz gelato vonalat
képviseli. ,A mi vendégeink a klasszikus olasz
izeket keresik, a tiszta izeket” — mondja Cselik
Judit, aki mar hét éve vezeti a Raday utcai,
Tompa utcai és Andrassy Uti egységeket.

Ugyanakkor a magyar izek is megjelen-
nek — bar 6vatosan. A Kéfagyi berkenyefa-
gyival, az Erdei Fagyizé madartej, makos
guba és tejfolos turogomboc izekkel hozza
vissza a multat. ,Nem a piaci igényekhez iga-

zodtunk ebben, hanem ahhoz a sajdt, belsé
igényhez, hogy a nagymamdmtél hozott izvi-
ldgot megalkossam” - meséli Tamas.

C(SOKOLADE ES VULKANKITORES

A mindségi fagylaltkészités elvalaszt-
hatatlan a tudatos beszerzéstél. A Kéfagyi
esetében a szezonalitds és a helyi beszerzés
kifejezetten hangsulyos: ,Mi megmondjuk,
hogy mit honnan vesziink. A barackot Zdnkdn,
Piroska nénitél vessziik, a fiige a sajdtunk. Teg-
napel6tt pont berkenyét szedtem, még lila a
kezemtéle.”

Az alapanyagdrak emelkedése azonban
mindenhol érezhetd. ,A csokolddé dra egy év
alatt a dupldjdra nétt. Idjdrds, vulkdnkitorés,
minden befolydsolja. Kistermel6i vonalon min-
dig stabilabb a beszerzés” — szamol be Tamas.

MENTESSEG MINT KIHIVAS

A glutén-, tej-, cukormentes opcidk mar
alapelvarasnak szamitanak. A mentesség
kérdése azonban korantsem egyszerd.

LA fagylalt alapvetéen gluténmentes” —
magyardzza Cselik Judit a MAMO-bdl. A
cukormentesség az igazi kihivas, hiszen a fa-
gylaltkészités egyik alapja a cukrok és zsirok
aranyanak kiegyensulyozasa. ,Valamit mu-
szdj beletenni, de nagyon nehéz olyan édesitét
taldlni, ami nem viszi el a fagyi izét.”

A Kofagyindl Rakar Gabor is tapasztalja
az igények vaéltozasat: ,Ndlunk volt itt a kor-
nyéken el6sz6r mentes fagylalt. ElGszor egy,
aztdn ketts, majd négy, nyolc. Most mdr a pult
nagyjdbdl egynegyedének cukormentesnek
kell lenni.”

Az Erdei Fagyizéndl pragmatikus meg-
kozelitést alkalmaznak. ,Mi nem vagyunk egy
mentes hely, ndlunk nem ez a lényeg, hanem a
természetesség” — hangsulyozza Noéra. ,Arra
figyeliink, hogy a 16 izbél egy mindig legyen,
ami cukormentes, mert ez segitség lehet egy
cukorbetegnek, ha szeretne egy jé fagylaltot
enni.” - teszi hozza Tamas.

AZ OROK KEDVENCEK

Minden fagyizéban vannak olyan izek,
amelyeket egyszerlien nem lehet kivenni a
kindlatbdl. ,Pisztdcia, csoki, citrom. Mindegy,
hogy mit taldlunk ki, ez a top hdrom” - sorolja
Tamas az Erdei Fagyizé slagereit. ,Olyan k-
I6nlegességeink is jol fogynak, mint a meggyle-
ves, az dfonyds sajttorta vagy a Rdkoczi-trds.”

A Kéfagyiban van olyan vdsarlé, hogy ha
benéz a pultba és nincs pisztdcia, azt kérdezi:
nincs fagylalt? Hidba van ott 18 mdsik iz" — me-
séli Gabor.

A kisérletezés azonban fontos része a fej-
|6désnek. A Kéfagyi uborka- és Aperol Spritz
fagyija két nagy kozonségkedvenc, meleg
idében igazi slagerek. Kedveltek a borfagyik
is, amelyek egyharmada valéban bor. ,Bdr-
mennyit megehet az ember, nem érzi, de ketté
utdn mdr nem vezetnék. Ugy a biztonsdg ked-
véért” — mondja Gabor.

MAGATOL JO

A budapesti fagylaltkultira visszatért a
természetes alapanyagokhoz - nem pusz-
tdn nosztalgiabdl, hanem tudatos dontés-
ként. Ahogy Rékar Gabor mondja: ,Ha ma-
gdtdl jo, akkor j6, ha meg nem j6, akkor meg
hidba hirdeted, hogy j6, mert nem lesz j6." Ez
az egyszerU igazsag vezérli ma a varos leg-
jobb fagylaltosait.

Kovdcs Haraszti Agnes riportja
Foto: BKIK archivum
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KOZEL HETVEN EVE

A SZOLOBEN

NEM ELKIABALVA: JO EVJARAT LESZ —
A VOROS ES FEHER FAJTAK EGYARANT KEDVELTEK

Mar ebédellink, tuljutvan hajnaltél ida-
ig, mondja is az elmult hetek tapasztalatait:

- A meleg a sz6l6nél is kiilonbdzé mo-
don teszi meg hatasdt - mondja. — Olyan
dilékben ahol tobb csapadék esett elegen-
dé a tartalék, nincs gond a szireti Iékinye-
résekkel. Ahol pedig nem ilyen kedvezé a
helyzet, ott bar huszonegyes a cukorfok,
de a léfok gyengébb. Osszességében azt
mondhatom, mér leszlreteltiik igy augusz-
tus végére a Cserszegi Fliszerest, Zenitet,
Chardonnayt, mire a riport megjelenik, mar
javadban dolgozunk a Pinot Noir, Zweigelt
szUretelésével, majd ezt kovetéen pedig
jonnek a hagyomanyos vorosboros fajtak.
Ha mdr itt tartunk, a magunk példajan sze-
rencsére j6 hirrel szolgalhatok. Kétségkiviil
elindult egy negativ tendencia a vorésbo-
rok fogyasztasét illetéen, és a fehérborok
kedveltségének felfutdsat mutatjék a sta-
tisztikdk. Mivel telepitettiink fehérborokat
megfelel6 ardnyban, most arrél szamolha-
tok be, hogy eladésainkat tekintve nyolcvan
szazalékban vorosborokat —értékesitlink,
husz szazalékban pedig fehéreket. A klima-
tikus viszonyokrdl fontos, mi tobb kell be-
szélni, mert meghatdrozza a jelent és a jovét
is. Borvidékenként és azon belll pincésze-
tenként valtoznak a tendencidk és folyama-
tok. Véleményem szerint, ahol az évenként
Utemezett munkalatokat elvégezziik, be-
leértve a sz6l6 célirdnyos vegyszerezését,
kondiciondlasét , nagyobb baj nem lehet. A
sz6l6nek meg kell adni, ami jér, de az is biz-
tos, hogy csodalatos bioldgiai képességei
miatt onvédelmi hajlamai is egészen a vég-
letekig kitart. Ezért kell a borasznak, sz6lész-
nek mindent megtenni azért, hogy mindezt
biztositsa.

Szekszardon a borturizmus sikere - akar-
csak mas borvidékeken —azon mulik, meny-
nyire tudjak biztositani az ide érkez6éknek a
komplex szolgaltaté” csomagot”. Koéstoloi

i
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Az emblematikus borasz hetvenhét évesen s teszi a dolgat, amikor pedig
asziiretekhez érkezik pincészetiik, fiaval, Péterrel és a pincészet munka-
tarsi gardajaval beindul ama biolégiai 6rajuk. Lapunk zarasa elétt keres- .=
tiik meg egy forré délel6tton, kedves meghivasara éppen az ebédidéhoz
érkezvén. Amikor az évi termést szakaszosan, fajtanként mas-masidoben

kell sziiretelni, szigorti, de inkabb megszokott iitemben tervezi napjait.

élmény, gasztronoémia, ehhez elengedhe-
tetlendl kapcsolva a szallast. A Merops Hotel
Szekszard szivében az elmult évtized soran
kidllta a probat. Min6ségi szolgaltatasai ré-
vén akdr nagyobb csoportokat is tudnak
fogadni, de megépitésekor eleve hozzdja-
rultak Szekszard széllodakinalatanak bovi-
téséhez:

- Ahogy teltek az évek, a borvidéki tar-
spincészetek is meglépték a fejlesztés ko-
vetkez6 fokozatait — mondja kozos ebédiink
végén vendéglatonk. — A helyben eladas
egyben az életben maradasnak is f6 pillére,
ez pedig nemcsak a koéstoléprogramokon
mulik, hanem az infrastruktura biztositasan,
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valamint a helyben megvasarolhaté széles-
kord kinalat megteremtésén. Ezért is tartjuk
fontosnak a Kossuth utcdban mar hosszu
évek 6ta mikods kereskedésiinket, mint
értékesitési csatornat, ahova nemcsak helyi-
ek, hanem tévolabbrdl érkezék is betérnek
utanpotlasért. Miel6tt visszaindulna a  te-
repre kérdezziik : milyen a munkaeréhely-
zet a Mészaros Pincészet frontvonalaban?

- Nehéz kérdés, de mi megprobéltunk
erre felkésziilni az elmult hosszu évek soran
- ad autentikus, naprakész és észinte tdjé-
koztatast. - Olyan alapcsapattal dolgozunk,
akiket egész évben alkalmazunk, sziiretek
idején pedig plusz szireti munkdsokat
foglalkoztatunk, akiknek az éppen aktua-
lis megszervezésével egy kivald kollegank
foglalkozik. A szireti id6szakban van egy
atfogobb terviink, de sziikséges szinte na-
ponként egyeztetni, hova kell atirdnyitani
munkatarsakat.Kombajnos szlret nyolcvan
szazalékban oldhaté meg a mi pincésze-
tlnknél, a husz szézalék kézi munka nem
valthaté ki.Kombdjnosaink felkésziiltek, javi-
tasra is alkalmasak, jo szakemberek, de az
alkatrészek igy is nagy koltséget jelentenek.
ElImondhatom, olyan Uj erék is érkeznek,
akiket mar régi dolgozok ajanlanak be. JéI-
esik azt hallani téllk, hogy azért ajanljak ezt
a lehetdséget, mert megbecsiilt, j6 csapat-
ban dolgozhattak eddig.

Beszélgetésiink és aktualis sziireti vil-
landképiink végére megérkezik Mészaros
Péter is, energia utanpétldsra: magyaros
gulyaslevesre, uténa frissen stitott langosra/
Ez egyébként anapi meniis azide betéré
vendégeknek/ / Kettdjuk kozotti munka-
megosztds  Ugy néz ki, hogy édesapja az
utébbi években mar a szélészeti munka-
latokra figyel, tehetséges borasz fia pedig
a borok mindségéért, értékesitéséért felel.
Egyikiket sem kell irigyelni...

kdp
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- VISSZAKOSZON A TORTENELEM...”

AZ ALISCA BORASZATNAL UTEMESEN HALADNAK A MUNKAK —
HORVATH ISTVAN BORASZ HELYZETJELENTESE

FELFEDEZES EREJEVEL HATOTT EGY KORABBI
RIPORTUNK, AMELYBEN BEMUTATTUK A SZEK-
SZARDI BORVIDEK DECSI SZOLOHEGYEN BORA-
SZATAT LETREHOZO HORVATH ISTVAN ATTILA
AGRARSZAKEMBERT, AKI RATALALT A TORTE-
NELEM UZENETERE. ..
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A véllalkozésanak is igy
adott nevet,: ALISCA. Utalva a
Rémai Birodalom idején Szek-
szard kozelében fekvé katonai
taborra. A j6 bordsz nemcsak a
végsé produktumra koncent-
ral, hanem arra is, hogy ter-
mékei kiilonleges lizeneteket
is kozvetitsenek. Ez sikeriilt is
mar a borok névadasakor épp-
ugy, mint azok bemutatasnal,
mondhatjuk picike torténelmi olvasmany is a
borfogyaszté szdmara ez a hazigazdai kultu-
ralis misszio. Szintén visszautalds ama korabbi
riportra: a Borrendek Orszagos Borverse-
nyén Hadrianus nev(i bora aranyérmet ho-
ditott, tovabbi harom tétel — Aurelius Intui-
tio, Antonius - eziistérmet érdemelt ki.

2025-ben aranyérmet nyert az Orsza-
gos Borversenyen SOMNIUM (dlom) névre
hallgatd késéi sziiretelésli merlot-cabernet
sauvignon hazasitasa. Ez hatalamas siker volt
a fiatal boraaszat életében.

Most aktualitasokrdl kérdeztiik a sziiret
apropdjan a meglehetésen stri minden-
napokat megélé bordsz, agrarszakembert.
Gyomrén él csalddjaval, a boraszkodas mel-
lett mas teriileteken is dolgozik, a sziireti id6-
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szakban pedig pontos beosztas szerint szer-
vezia munkalatokat:

- El&szor is minden sziiret jolesé izga-
lommal, varakozassal telik és persze pontos
id6beosztassal - inditja rovid 6sszefoglalo-
jat. — Egy sz616b6l maésik termék sziiletik, ami
oromforras, élvezeti érték és a neve BOR! Fon-

tosak a versenyeredmények,
de szdamomra legtobbet a fo-
gyasztd visszajelzése jelenti.
A buzdité szavak erésitik az
dnbizalmamat, fellobbantja g
bennem - remélem nem tul-
z3as a hasonlat - a borkészités ¢
mivészi inspiracioit.

Szeptember elsé hetében !
kapjuk a friss informacidkat az
Alisca Boraszat sziireti mun-
kairdl. Javdban sziretelték a
Chardonnay fajtat, a Sauvignon Blanc szin-
tén sziiretre érett és a Diva Sabina Rozéhoz
is adott a jo termés a Kékfrankos-Zweigelt
fajtakbol. Hatvan szézalék az el6bbi, negy-
ven szézalék az utébbi arénya. Es a sajatos

nevek! A Chardonnay Tactus névre ,hallgat”,

| ami érintést jelent, a Sauvignon Blanc pedig
4 Gaudium/6rom, vidamsag néven keril a fo-

gyasztok elé.

Szeptember kdzepe-vége vérhato a kék-
frankos, merlot, syrah sz616k szlretelése.

- Oktoberben pedig a cabernet franc és
cabernet sauvignon szlretelése fog megtor-
ténni.

Idén egy Uj Cuvée-vel jelentkezik bora-
szatuk, amelynek neve a PANTORA. Egy sz6,
mely suttogva idézi egy eltlint kor fenségét.
Az 6kori Rdbma csészdrai nem csupdan tro-
non uralkodtak, hanem az egzotikum felett
is: Kertjeik arnyékaban olykor a kaszpi tigris
Iépdelt - egy vad, mégis méltosagteljes lény,
akit tisztelettel 6vezett a birodalom. A Panto-
ra e nemes allat emlékét 6rzi: boruk karakte-
res, gazdag és lagyan fliszeres, mint maga
a legenda. Kostolja meg, és engedje, hogy
visszavigye egy viladgba, ahol a vad szépség
és az uralkodéi elegancia kéz a kézben jartak.

A szireti nagymenetben hetenként egy-
szer megy Decsre Gyomrorél, természete-
sen a napi folyamatokat egy kolléga intézi a
helyszinen. Arrél pedig kilén nyomatékkal
szeretne beszamolni, hogy a sz616 sargula-
sat el6idéz6 kabdca a borvidékiiket nem
tamadta meg! Tudjuk azonban, hogy mas
borvidékeken ez most kiemelten jelentkezik
kdrokozoként, az agrarminisztérium ezzel
kapcsolatosan a gazdaknak biztosit pénziigyi
kérelhdritast.

Istvan visszaporgeti az indulast is: 2017-
ben fedezte fel a decsi térséget, dsszesen
két hektar terlileten termel sz6l6t, amihez
tovébbi jelentds mennyiséget még vésarol.
Ha a piaci jelenlétét szamitjuk, hét éve értéke-
siti kiilonb6z6 csatornakon kézmlives borait,
tartva magat ahhoz, hogy csapataval min-
dent emberi kézi munkéval készit. Olyannyira,
hogy a preciz id6beosztasdba gyakran bele-
fér, hogy a megrendelt tételeket személye-
sen szallitja el vevdinek, akik ezt a bizalmat
igencsak jo néven veszik. Most is fontosnak
tartja megemliteni, hogy inspiraciét a Szek-
szérdi Borvidék csodalatos
értékei irdnt baratjatol, Mé-
szaros Pétertol, a szekszardi
Mészéros Boraszat boraszatol
kapott. Ez fontos fordulatot
hozott az életében: gyomréi-
ként mar szekszardinak is érzi
' magat, egészen pontosan de-
csinek, hiszen ez a természet
kozelség, vele a bor dédelge-
tése a masodik otthon érzetét
kelti benne.

Ha azistenek és az egyko-
ri csaszarok is gy akarjak, a 2025-6s esztendé
esélyes arra, hogy szép évjaratként vonuljon
be a torténelembe. Remélve, hogy afogyasz-
tok is felfedezik ezt a kivételes pillanatot...

mbé magazin
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Szent Istvan és a magyar
kenyér linnepén Sajgé Gabor
az Agrarminisztérium dijatadé
Unnepségére kapott hivatalos
meghivast, csalddja kiséreté-
ben. Nagy Istvan agrarminisz-
ter tobb évtizedes elkotelezett
bordszati tevékenységéért a
tokaji borok hirnevének itt-
hon és a vilagban elkotelezet-
ten vallalt népszerUsitéséért
- Magyarorszdg Koztarsasagi
EInoke - Magyar Arany Er-
demkereszt kitlintetést ado-
manyozta. A riporter a vonat
késése miatt kénytelen volt
felhivni vendéglatéjat, hogy
a csatlakozé vonat mar nem
varta be, igy mentést kér. Hlsz
perc mulva mar begordilt a
szerencsi allomas elé terepja-
réjaval és a par nappal ezeldtti
beszélgetést, mintha abba sem

hagytuk volna...

- gy porégnek az esemé-
nyek! — mondja mosolyogva
vezetés kozben Gabor. - Ma-
gam is meglepddtem, amikor
a szaktdrcatdl telefonos invi-
talast kaptam, hogy jelenjek
meg ama bizonyos (innepsé-
gen. Azt mondjuk, repul az id4!
Most, hogy atvehettem ezt a
megtisztel6, &szintén szdlva
csaladomnak és az egész tor-
ténelmi Tokaji Borvidéknek
sz6l6 kormanyzati koszone-
tet, radobbentem, egy életut
- aminek remélem még nincs
vége - milyen gyorsasaggal
rakédik Gssze, mozaikok-
rél-mozaikokra.

A 37-es foutrol Tolcsvara
fordulva megejté és lebilincse-
16 a taj, de miel6tt ebbe csen-
desen belefeledkeznénk, maris
a jelenre tér Gabor, ami nem
mds, minthogy Tokajban is el-
indult a sziiret. EI6bb az illatos
fajtdkkal - példaul Sargamus-
kotdly -, majd a meghatarozé
Furmint, Harslevelli a sorban
és oktéber végére, kozepére
ddl el, hogy a sajatos klimati-
kus folyamatok bekovetkez-
nek-e az aszu kialakulasahoz.
Egy bizonyos - jegyzi meg,
még miel6tt kiszallndnk a ko-
csibdl, a pincészet feldolgozd
Uzeméhez érkezvén, megle-
petések sorozata ér bennin-
ket. Augusztus vége elétt par
nappal hajnalokon hat-nyolc
fokot mértiink, ami nemhogy

elgondolkodtaté, de riaszto is.
Mér a nyar legnépszer(ibb ita-
It kostolja a vonattal érkezé
kérdezé, ami nem mas, mint a
leh(itott szaraz Sargamusko-
tély igazi szédaval dusitott
froccs valtozata egész nyaron
kedvelt volt a hozzank betér6
késtolok szamara. Még sos és
apré sitemény is jar a vendég-
nek, amit a feleség, Sajgoné
Kiszely Katalin mosoly kisére-
tében tesz asztalunkra. Hat
igen az id6! Mindkettéjiiket és
Kriszta ldnyukat kdzel harminc
esztendeje ismerem, ha nem
is a teljes csaladi és szakmai
életutjukat, de annak jelentds
részét végig kisérhette e sorok
iréja. Aki nyomban kérdezi is:
hogyan indult a Sajgé csalad
torténete?

- Sorsszer(, vagy éppen-
séggel nagyon is jellemzéen
tokaji a mi torténetiink! - in-
ditja az id6é visszapergetését
Gabor.- Az én csaladom erdé6-
horvati, Katié pedig tolcsvai.
Amikor nekivagtunk kozdsen
életlink kibontakoztatasanak,
mindketténknek  biztositott
volt mar a hetvenes években
a szUl6i héttér, ami a sz6l6hoz
és borhoz kotédott. 1975-
ben, tehat otven éve kotot-
tlink hazassagot és ahhoz,
hogy elébbre juthassunk, a
két csalad éltal birtokolt sz6l6
és az azokbdl készitett borok
szdmunkra is boldoguldst je-
lentettek. Més volt minden! A
nyolcvanas évektél egészen
1995-ig immaron magunk
véllalkozasanak égisze alatt
értékesitettiik a borokat. Volt
ra kereslet, mert elsé pillana-
toktol kezdve a minéség, a faj-
takhoz val6 hiliség és az ebbdl
elkészitett kivalé minéségi bor
jelentette névjegylinket.

Talan fontos, hogy utaljunk
arra, hogy Erdéhorvatibdl Ga-
bor muszaki kdzépiskolaba ke-
rult és szerzett érettségit, majd
gépész lUzemmérnokként a
Nyiregyhdzi  Mezdgazdasagi
Foiskolan vette at diplomajat.
J6 szimattal megérezte a jo-
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Torténelmi pincében

v6t, mert diplomamunkdjanak
ez volt a cime: ,A széléfeldol-
gozas gépesitésének problé-
mai”...

- Ha maér a technikdnal
tartunk példaul a Kati sziilei
akkoriban mar rendelkeztek a
forgdkosaras viznyomdsu prés-
sel, amit még jelenleg is pincé-
szetlink muzeumi targya kozott
nagy becsben tartunk- jegyzi
meg -. Ez ugyanis a feldolgozas
hétterét segitette, hogy még
nagyobb mennyiségben készit-
hesslink borokat az id6é halad-
tdval azokat pedig értékesitsiik
kilonb6zé akkori kereskedelmi
csatornakon.

1995. fontos ddtum a Sajgd Pincészet éle-
tében, ugyanis a Iétrehozott Kft . keretein
beltil mdr meghatdrozoan palackos borokat
értékesitettek. Kialakult a birtokszerkezet:
tizenhét hektdr ltetvényen, nyolc dil6-
ben termesztenek szol6t, és ami a kezdet
vdllalkozds nagyszer(iségét jelenti egyben
tiszteletreméltd kiildetés, mindjart indu-
ldskor a hazai és killfoldi kereskedelemben
tizenhét féle sajat palackozdsti borral mu-
tattdk meg, milyen az elkdtelezettségilk a
tradiciondlis tokaji borok irdnt, kiemelve a
Furmint, Harslevel(f, Sdrgamuskotdly, késci
sziiretelés(i borok Cuvée borok, Szamorodni,
fordftds, Asz(, Asz( eszencia, eszencia borok
kindlati pergdtiizével. Gabor ezt az iddszakot



Otthon'ajkitiintetéssel

Ugy jellemzi, hogy egyszerre volt dinamikus,
kereskedelmi szemponthélis sikeres, ugyanis
a folyamatos piai jelenlét meghozta a gyii-
molcsétabbdl a szemponthélis, hogy bizta-
16 értékesftési volument tudtak produkaini a
lengyel piacon, 201061 2020-ig. Ez utéhbi
datum az egész magyar bordszat szdmdra
mérfoldkavet jelent. A Covid csapdsa utdn
a klima gyokeres megvéltozashoz még az
energia és a kiilonbozo, sz6l6mveléshez
sziikséges kemikalidk més anyagok dra szin-
tén az égbe szokott. Azonban volt még egy
masik érdekes kanyaris a Sajgd Pincészet pa-
Iyafutésanak ezen iddszakaban. A kinai piac
szintén fontos exportot jelentett, nemcsak
szamukra, hanem mds tokaji pincészeteknek
is. Ez a prosperdld kinai értékesitési dinamika
szintén csaknem a nulldra csokkent mostan-
ra, bdr Gjabb probalkozds nyomdn talan sike-
riil valamelyest Gjra megjelennitik Kindban.

- Be kell vallani, az emlitett
pozitiv folyamatok lezarultaval
bekoévetkezé lejtmenet azért
is jelentett nehézséget, mert
- miért ne lennék &szinte -
kényelmessé tett bennlnket
— ismeri el Sajgé Gébor, akirdl
tudni kell, hogy hetvenhét
évesen, mint ligyvezetd, bo-
rasz tartalékenergidinak lat-
ba vételével még most is ott
van a vartan. — A hazai piacra
pedig betdrni egyre nehezebb,
nemcsak az aruhazlancok saja-
tos ,Uzletpolitikdja” miatt, ha-
nem az ebbdl fakado arképzési

folyamatok okan is. A sz616 ara
mind a mai napig nagyon ala-
csony szinten van, de a mar
emlitett klimatikus és talaj
folyamatok miatt a kilonbo-
z6 vegyszerek is dragak, arrél
nem beszélve, hogy egy iiveg,
hozza kapszula, cimke, vagyis
még liresen Osszértékét te-
kintve kézel hatszaz forintba
keriil. Es még nincs benne a
bor, amit megfelelé technika-
val, energia és munkaeré fel-
hasznalassal fel is kell dolgozni.
Keriilve a pesszimizmust, azt
mondom, egyre nehezebb
kézi munkaerot talalni, mar-
pedig hidba a gépesités — most
vettiink példaul tizenhdrom
millié forintért egy fontos be-
rendezést — bizonyos munkala-
tokat csakis az emberi kéz tud
elvégezni. A mi Uzleti stratégi-
ank alappillérje kezdetektdl,
hogy voltak ugyan olyan id6-
szakok, amikor tiz-tizenkét al-
kalmazottat foglalkoztattunk,
de meghatdrozéan a csaladi
erdre alapozodik. Krisztina 13-
nyom sikeres és t0bbszorosen
dijazott boraszként mindvé-
gig mellettiink van, feleségem
Kati az adminisztrativ szervezé
munkatodl kezdve a logisztikai
folyamatokra éppugy figyel,
mint a nagyon fontos emberi
kapcsolatokra. ldejébe, nem
kevés szervezéssel, de elkotele-
zetten belefér, hogy a Magyar-
orszagi Borrendek Orszagos
Szovetségének dltalanos alel-
noke, valamint a Tolcsva-Erd6-
horvati Hegykozség Elndke.
Gaborral anekdotazunk,
hiszen a kérdez6t a kony-
ny( széraz sargamuskotalyos
froccs Ujabb és Gjabb ira-
nyokba tereli. Példaul: milyen
a szakmai Osszefogas, érde-
mes-e fesztivalokra jarni, mi-
ként latja a borasz tarsadalom
jelenét? Nagy lélegzetet vesz,
mert mindez egyszerre sok és
nagyon hosszas fejtegetést
igényelne. Elmondja, hogy
voltak fontos szakmai foru-
mok, most is vannak persze,
de a nyolcvanas, kilencvenes

évekre visszaemlékezve fon-
tos megemlitenie a rendsze-
resen Balatonflreden meg-
rendezett orszdgos boraszati
konferencidkat. Ezek a szak-
mai tanfolyamok egy hétig
tartottak, baratsagok alakul-
tak ki. Emlékszik, tobb nagy-
nev( bordsz kollegéval kilén
is szerveztek kulfoldre szak-
mai utazasokat, Uj-Zélandtél
Ausztrélian at Chillébe vagy a
nagy eurépai boros orszdgok-
ba, ahol a korszerl folyama-
tokat mutattdk meg a nyitott
kiilhoni szakemberek. Osszes-
ségében is elmondhaté, hogy
a kilencvenes évek mdasodik
felétdl oriasi fejlédésen ment
keresztil a magyar boragazat
az Uj technoldgiakat illetéen.
Ez azt jelentette, hogy az ira-
nyok adottak voltak és vala-

Kriszta Tiborral

ViBOSZ alelnoKaseony

szoltak is ezekre a kihivasokra.
A fesztivaloknak se szeri, se
szamra, de ennek Uzleti haté-
konysdga igencsak szerény,
jelenleg a szegedit emlitené
vagy a hajduszoboszl6i gaszt-
ronémiai fesztivalt, ugyanis a

Budai Nemzetkozi Pezsg6- és
Borfesztival az elmult kozel
harminc évébdl szintén tiz-ti-
zenot év volt példaul szamuk-
ra inspirativ. Példaul a kinai
kapcsolatot is igy sikerilt el-
inditani egy Uzleti taldlkozon.
A tendencidkra térve fontos
allomashoz érkezett a magyar
bordgazat, azon belll még ki-
I6n is a tokaji. A tizenhét féle
kinalati sort at kell alakitani,
racionalizélni sziikséges az
Uj fogyasztéi igényekhez. Ez
elkeriilhetetlen, de az irdnyo-
kat mar latjdk és meg is 1épik.
A siker mindenki szamara fon-
tos. Meglep6doétt, hogy hivtak
erre az Uinnepi eseményre, ta-
gadhatatlanul jdlesett, hogy
egyutt vehették at csaladjaval
a Magyar Arany Erdemkeresz-
tet. Sokan felhivtak, gratulal-
tak és 0romében osztoztak, de
azért illendének tartja meg-
jegyezni, hogy az ajanlast
a kitiintetésre az Eurdpai
Borlovagok  Magyarorszagi
Rendjének elnoke, Pammer
Istvan fogalmazta meg-nagy-
tandcsi dontés nyoman- és
kiildte elfogadasra a dontés-
hozéknak. Nem véletlen, mert
Gabor ennek az orszagos és
hatérokon tulra kiterjedd bor-
rendi kozosségnek nemcsak
lovagrendi tagja, hanem az
etikai bizottsag elnoke is.
Idézziik vissza ciminket!
Hdség Tokajhoz, tradicidkhoz,
csalddhoz és hozzétehetjik:
kisebb nagyobb boros szak-
mai kozosségekhez, a Ha-
zdhoz! Zardkép a jelenbdl!
Tibi unokdja a Sarospataki
Reormatus Kollégium Gim-
ndziumdanak didkja és gokart
versenyz6. Nem is akarmilyen!
Az elmult hetekben megren-
dezett vilagbajnoksagon
korosztalydban bronzérmes
lett, Osszetettben pedig a
tizedik! A versenyszellem
oroklédott, ki tudja hol kot ki
a hajtds legény? Tokaj és a bor
biztos pont, de a végkifejlet ki-
furkészhetetlen...
Kiss Dezsé Péter
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TOLCSVA: TARVA NYITVA

MINDENKI A, FEDELZETEN" A XX. BORFESZTIVALON

SZURET ELOTTI ALLAMTITKARI UZENET A HAZAI SZOLESZET
ES BORAGAZAT SZEREPLOINEK

BOROK, ETKEK MELLE: FENYO MIKI, KORDA GYORGY-BALAZS KLARI

MaddLaszl6 tetvéréyelli,_‘ lcavyﬂi :? A

Svedalpezsgdje

A TAVALY MEGVALASZTOTT ES OSZKEZDET-
TOL HIVATALBA LEPG TOLCSVAI U) ONKOR-
MANYZATI KEPVISELOTESTULET, ELEN TOTH
GABOR POLGARMESTERREL OT ESZTENDORE
SZOLOAN SOK FONTOS FELADATOT JELOLT K|
ONMAGA SZAMARA. ERROL HIVATALBA LE-
PESEKOR, TAVALY KULON INTERJUT ADOTT AZ
MBE MAGAZINNAK A TELEPULESVEZETO ES
AZ AKTUALIS TEENDOK KOZOTT A BORFESZ-
TIVAL FELTAMASZTASAT” IS MEGEMLITETTE,

Miért kellett ,feltamasztani” a korabban
igencsak népszer(, régios szintre is kisugar-
z6 dromnapokat, arrél a mostani beszamo-
lénkban eltekintlink, hiszen — mint kiderdl
tovabbi Osszefoglalonkbdl - a jubileumi,
XX. Tolcsvai Borfesztival Gjra él és virul.
Nagy 0sszefogas kellett mindehhez, de au-
gusztus 8-10. kdzott olyan program kaval-
kad fogadta az ide érkezdket, amire joggal
lehetnek blszkék a helyiek. A nyitd, pénteki
napon, a Kastélypark nagyszinpadan nyitot-
tadk meg az eseménysorozatot. Az alkalom-
ra sz0l6 meghivot elfogadé Hubai Imre,
Agrarminisztérium mez6égazdasagért fele-
165 allamtitkarat, Dr. Brasil Davidot a Hegy-
kozségek Nemzeti Tanacsanak fétitkarat,

Dr. Komaromi Evat, a Jarasi Hivatal vezets-
jét, Sajgé Gabornét a Tolcsva-Erd6horvati
Hegykozség elnokét, a megjelent térségi
polgarmestereket, hegykozségi vezetSket
és a nagyszamu vendégsereget Téth Ga-
bor polgdrmester kdszontotte. Mieldtt a
borgasztronémiai programok 6z6nében
elvegylilt volna a megjelent kdzonség, a

Polgdrmester. '

hazai sz6lészeti és boraszati dgazatra vonat-
kozé fontos aktudlis informaciokkal szolgalt
a nemrégiben kinevezett allamtitkdr, Hubai
Imre. El6ljaréban ismertette, hogy a Kézos
Agrarpolitika Stratégiai Terven az idei év-
ben csaknem 28 millié euro, a 2024-27-es
id6szakra pedig 6sszesen kozel 112 millié
euro forras all majd rendelkezésre. Elindul
az innovaciés boraszati beruhazasi tamo-
gatds, amellyel Uj technoldgidk, eljarasok
bevezetésének tdmogatdsa valik lehetévé,
ennek kovetkezménye az dgazat szerepldi
Uj piacokat, fogyasztokat érhetnek el. En-
nek f6 oka, hogy a tamogatas valasztékbd-
vitési lehetéségeket biztosit alkoholmentes
és alkoholcsokkentett boraszati termékek
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eléallitdasdhoz. A kormany tovabbra is segiti
a sz6l6lltetvények megujitasat, a régi lltet-
vények tdmrendszerének korszer(sitését és
tamogatasokra november 15. és decem-
ber 15. k6zott lehet palyazni. A Tokaji Bor-
vidékre utaléan kijelentette, hogy az aktiv
sz8l6-Ujratelepitési tevékenység az Otezer
hektar terlleten hozza-
jarul a termésbiztonsag-
hoz. A fiatal Ultetvények
megjelenését biztatonak
jellemezte a borvidék jo-
vOjére nézve. 2024-ben
ezen a borvidéken 246
hektar Ujonnan telepitett
Ultetvényt regisztraltak.
, A hézigazdak valo-
ban megprébaltak ven-
dégfogadd lehetéségeik
hataraig elmenni. A nyi-
ténapon Osszesen négy kiilonboz6 stilusu
egyUttes adott koncertet a mar hiivésebbre
fordul6 estétdl egészen éjszakdba nyuldan.




Augusztus 9-én, szombaton fergeteges
koncertet adott Feny6 Miklés, felvonultat-
va zenekarat, bevetve tobb latvanyelemet,
ennek kdszonhetden a jelenlévék emléke-
zetes kozel két orat élhettek, nagy szam-
ban pedig tdncolhattak at! A zarénapon,
augusztus 10-én a délutan fellépd két ki-
valo6 zenekar utan Korda Gyorgy és Balazs
Klari tette felejthetetlenné kitliné borok
és étkek mellé ,felszolgalt” szérakoztatd
programsort.

A tuddsité maga is jelen lehetett, hi-
szen tizenhét évvel ezel6tt mar atélt egy
valéban nehezen felejtheté haromnapos
kavalkddot, aztan az évek elrepiiltével ezt
a megismétlédé nagy boros tinnepet ki-
hagyta, de most — miért is ne
valland be - mindent bepé- g
tolhatott. Ehhez a kijelentés-
hez magyarazat is sziikséges,
mert fontos momentumra
vonatkozik. Ama majd husz
évvel ezel6tti tolcsvai fesz-
tivalon kisvonat jarta sorra a
pincészeteket, az egész te-
lepuilés, péktél a kisboltosig,
éttermestél a boraszig elkap- B
raztatta az ide érkezdket. Az
évek sordn aztan valahogy a
tolcsvai Borfesztival fénye fo-
kozatosan megkopott, ahogy
mar bevezeténkben irtuk, en-
nek minden bizonnyal sok visszahuzé oka
volt. A jubileum azonban minden feled-
tetett és biztato tavlatokat nyitott! Téth
Gébor polgadrmestert egy csendesebb
féléraban kérdezte az MBE magazin, mi
jellemezte a szervezd munka s(rijét az
elmult hosszu hénapokban:

- Valéban a régi fényét szerettiik
volna ennek a fesztivalnak feléleszteni,
mert Tolcsva borvidéki szerepét illet6-
en erre hivatott - mondta. - A Kastély-
parkban taldlhaté késtoléhdzakban ki-
lenc boraszat jelent meg, a Kastélyparkon
kivili kostoldhelyek szama pedig tizenha-
rom, ki ne hagyjuk a sorbdl az éttermeket.
Vagyis aki ugy gondolta, hogy akar egy
napra, vagy haromra érkezik ide révidebb
és atfogobb stratégiai tervet dolgozha-
tott ki arra vonatkozodan, hol késtoljon,

hogyan ltemezze a borok mellé a finom
falatok késtoldsat, mikor barangoljon a
kisvonat segitségével a kapuikat kitaro
pincék kozott, hogy aztan az este felzen-
dilé koncert zene és sz6léének mellett
még fokozza az 6nmaganak szabott él-
ményddzisat.

A polgarmester elmondta, hogy a
fesztivalszervezés valéjaban egy kiilon
miifaj, ami az onkormanyzatnak egy-
szerre szakmai kihivas és felelGsség is.
Es ami egyaltalan nem mellékes: a leheté-
ségre allé koltségvetést is messzemendékig
figyelembe kell venni. Az ide érkezé ven-
dég otezer forintos belépdje mellé még
vasarolhatott kilon késtolé poharat, de

ehhez egy vaskos koéstold jegytomb jart.
A felsorolt késtolohelyeken, Kastélyparkon
beliil és kiviil mindenki kapott a boraszok-
t6l, vendéglatoktol igénye szerint kostolét,
aki pedig tovdbb fogyasztott, elfogadha-
t6 aron kapta meg az altala kivélasztott
kittiné tokaji borokat. Mi a nagy kihivas
egy ilyen fesztival lebonyolitadsakor? Téth
Gabor erre vonatkozdan is szinte valaszt
adott. Ossze kell hangolni a kinalatot ugy,
hogy a vasarl6 is elégedett legyen a kuli-
naris élménnyel, a borasz és vendéglatés
vallalkoz6é vagy pincetulajdonos aranyos
bevételhez jusson, mindehhez pedig a ha-
rom nap soran fellépé egyiittesek jelen-
léte ad élménykoronat. Erdekes adattal is
szolgdlt: ha kiilon-kilon elmenne a jelzett
egyuttesek koncertjeire, a belépdjegyek
aranak végosszege igencsak vaskos lenne.

Hagyjuk is a kozgazdasagi fejtege-
téseket, hiszen a XX. Tolcsvai Borfesz-
tivalon a mar felsorolt programokon
kivil — és itt jon még az a bizonyos hab
a tortdn érzés - mds programokra is
invitaltak az ide érkezé barati tarsa-
sagokat, csaladokat! Kutyas bemuta-
té, festménykiallitdas, Tokaj-Hegyalja
bemutatdsa borkdstoléval egybekdtve,
nem utolsésorsban pedig csillagaszati
és csillagasz bemutato a telepiilés Bor-
muzeumaban.

A polgérmester - ahogy ezt egy te-
leplilésvezet6tdl elvarhaté — kora reg-
geltdl késé éjszakaig elemében, azaz
talpon volt, nemcsak arra kellett tigyel-
nie, hogy jél mikodjon a gépezet, ha-
nem idénként a Toth Pincészet kdstold
fahazaban is onteni kellett a bort isme-
r6soknek, bardtoknak, vendégeknek,
mert a személyességnél nincsen fon-
tosabb. A boraszok 6sszefogasa a siker
alapja. Tobb pincészet viszi Tolcsva hir-
nevét. Most egy példat emelek ki: a Ba-
bits Pincészet egyre tobb sikert ér el tér-
ségi és orszagos szinten. Minden helyre
nem jutott el a tudositd sem, de két
helyszin kilon is emlitésre érdemes. A
Sveda Borhaz kihagyhatatlan Tolcsvan,
hiszen Sveda Laszl6 az elmult évtizedek-
ben sok sikert ért el boraszként és borke-
resked6ként is. Most is jo szivvel kinalta
pincéjében borait, de sikerrél is besza-
molt. Az ide orszagos pezsgd versenyen
szaraz 2021-es Brut Nature Harsleveli
pezsgdjével aranyérmet szerzett. Gra-
tuldltunk, majd a Sajgé Pincészet kert-
vendégléjében fejeztiik be az éjszakat,
ahol a hires tolcsvai csalddi pincészet
minden borfesztival alkalmaval satrakat,
szabadtéri fogadotereket alakit ki, hogy
itt fogadhassa a vendégeket és része-
sithesse mindenféle foldi joval, persze
kozottuk a kitdnd Sajgo borokkal! /itt je-
gyezziik meg, hogy lapunk 10-11. oldaldn
kildn interju olvashatd Sajgé Gdborral, aki
augusztus 20-dn a Parlamentben vehette
dt a Magyar Erdemkereszt Arany fokoza-
tat, kiemelkedd, hosszu évtizedes bordsza-
ti tevékenységéért./

MBE -tudésitds

Hubai Imrekoccint,
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OROMNAPON
ETKEM, ITALOM
JO SZIVVEL ADOM...

SZAZEVES SZ0BOSZLOI GYOGYVIZ, PARTJAN" A SPORTREPULOTER
TERITETT ASZTALLA VALTOZOTT —
XXVI. EVE AVAROS CIVIL KOZOSSEGEI
HAGYOMANYOS VENDEGLATASBOL SZIPORKAZNAK

A TERMESZET ADTA ADOMANYT — A GYOGYITO VIZET — MEG IS KELL BE-
CSULNI ES NYUGODTAN KIJELENTHETJUK: A HAJDUSZOBOSZLOIAK DEREKA-
SANTETTEK A DOLGUKAT, MIND A MAI NAPIG. ELODOK, MAJD A KOVETKEZO
NEMZEDEKEK, S A JELENBEN ELOK TISZTABAN VANNAK AZZAL, HOGY AZ
EUROPAIES ORSZAGOS HIRNEVERT TENNI KELL!

Lapunk a furdévaros jubile-
umi esztendejében kiemelten
foglakozik a siker hattereivel,
el6zményeivel, az idegenforga-
lom és vendéglatas, benne az
egykori gyégyfirds, ma Hunga-
rospa Zrt felfelé ivel palyajaval.
Torekvéslink, hogy az embert
kerestik és keressiik a jovében is! Ezért mostani riportunk mas
oldalarél mutatja be a hajduszoboszléiakat. Mindenki a maga
terliletén teszi a dolgat azért, hogy az évente ide érkezé milliok
szdmara vonzo koriilményeket biztositson. Ez egyszerre em-
beri és gazdasagi 6sszefogas, jol felfogott érdek. Kulénb6zd
szinteken nyilvdnul ez meg: 6nkormanyzat, ide-
genforgalmi, turisztikai vallalkozdsok, nem kevés-
bé pedig az egyre markansabban jellemz6 mezé-
gazdasagi és mas ipari beruhazasok jelenlétével.
Amikor meghivot kapott a varosbdl elszarmazé
tudosité a hagyomanyosan szeptemberben meg-
rendezend6 Orémnapra, nem volt kétséges, hogy
ott a helye. Miel6tt azonban élményeit megoszta-
na, érdemes egy tanulsdgos adattal szolgalnia: a
kozel huszonot ezres lélekszamu varosban meg-
kozelitéen szaz civil egyesiilet mikddik. Meggy6-
z6dése, hogy ez olyan lenyomata az itt él6, kenye-
rukért dolgozé embereknek, amely visszatlikrozi,
milyen ,sorsot” kaptak a gyogyviztél és ezzel mi-
ként tudnak élni.

y3 -.." Yo7 ¥
Vdrosszépitok

Istvdn) CsabaGyula; dndar, RabertCsabaLajos,

Itt vagyunk a furd6 kozvetlen szomszédsagaban elteri-
16 sportrepuil6tér legszélén, ahol huszonot esztendeje a civil
szervezetek képviseletében barati tarsasagok teritik meg ki-
[6n-kiilon is asztalaikat és a hagyomanyos alfoldi ételekbdl a
birkaporkoltet és a slambucot kinaljak. Jé széval, beszélgetésre
inspiraldan, borokkal is koccintva: az egyuttlét 6romét és de-
rljét atélve.. Szerencséjiik van a f6z6 csapatoknak,
barati tarsasagoknak, mert a tikkaszté meleg aldbb
hagyott, mi tobb, délelétt enyhe esé verte el a port
és adott Udit6, felszabadito szelet, igaz csak pisla-
kolé népfénnyel. Nehéz megtaldlni Czeglédi Gyula
polgarmestert, mert ugyebadr itt nincs rang, 6ltozet,
hanem megbecsiilendé egyenl6éség. Rovidnadrag,
trikd, sportcipd és mindenhonnan kellemes illatok,
| fiisttel keveredve ... De mar kezet is foghatunk a
polgarmesterrel, aki tobb, mint két évtizeden &t a
Hungarospa Zrt vezérigazgatdjaként tette munka-
tarsi csapataval a dolgat, és jelenleg masodik cik-
lusat tolti:

- J6 idejénni, mert az Orémnap megrendezésével
kicsit azt szeretnénk demonstralni, hogy a vendéglatok
is lazithatnak, akik egész éven at a maguk terlletein az
ide érkezd vendégekért dolgoznak — mondja. — A tor-
ténete a Kovacs Maté Mivel6dési Kbzpont korabbi, sajndlatosan
mar elhunyt igazgatdjahoz, Kovacs Gaborhoz kétddik. Huszonhat
évvel ezel6tt megkeresett, hogy helyi civil szervezetek f6znének
egy szeptemberi hétvégén, csakigy onmaguk 6romére... Ehhez
pedig a flird6hoz szervesen kapcsolddd emblematikus csdnakézéd-
té szigetét taldlna helyszinként megfelelének. J6ttek is szamosan,
féztek, majd vihar kerekedett, de maradtak kitartd kdzosségek is.
Az volt az eredeti cél, hogy a megfézott ételeket értékesitik, de vé-
gll ugy hataroztak: maradjon Onzetlen 6romfézés. A kdvetkezé
évben mar - mert Ujra sokan jelentkeztek — a szomszédos repilété-
ren jottiink 6ssze szép szammal. Es a mostani friss adat tébb, mint
beszédes: 2500 szoboszléi Uilt az asztalok kordil, f6zott a bogracsok
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mellett, negyvenharom csapat képvisele- §
tében, a bogracsok szdma pedig elérte a
szazat. Szimbolikus és mindent kifejez6,
hogy ez a ,kamara” rendezvény ilyen si- &
keres. Szamomra azt tizeni, hogy fokoza-
tosan alakult ki a varos polgarosodasa- |,
nak folyamata. A civil egyesiletek ehhez
generdld erék. A mikrokdzosségek mo-
gott nemcsak civil szervezetek vannak,
hanem komoly turisztikai vallalkozasok |
és egyre markadnsabban mezé&gazdasagi
cégek. Hogy csak egy példat mondjak a
hajduszoboszléi Gazdakdrok Egyestilete a
legnépesebb, de Varosépitd Egyestlettdl,
lovas baratok kdzdsségén at a vendégla-
tok egyestilete, vagy éppenséggel a Voros Sari Magyar Néta Egye-
siilet, dnkéntes tlizolt6 egyestilet, kiilbnb6zd sporthoz kapcsolodd
kozosségek képviseli jelennek meg a szeptemberi barati 6sszejo-
vetellinkén. Masik iranyt is emlitek a jovére vonatkozéan: Ipari Park
|étesitése mellett dontott az dnkormanyzat, de csakis olyan vallal-
kozésokat tudunk fogadni, amelyek nem veszélyeztetik a varos ide-
genforgalmi, turisztikai értékeit.

Asztalunkhoz |ép Bodo Sandor orszaggydlési képviseld, aki
nem el8szor irta be a naptaraba, hogy
eljojjon erre a laza, 6szintén embe-
ri programra. Roéviden igy fogalmaz:
,Sok ismerds arcot latok, de 6rommel
fedezek fel Ujabbakat is, mert jé latni,
hogy a fiatal korosztaly is képviselteti
magat egy ilyen Iélekemel6 k6zOsségi
programon..

Bogracsok erdejében...

Atudasit felfedez6 ditra indul, mindenhol nem késtolhat,
de megmeritkezhet a szeretet és der(i hangulatdban. A
Polgdri Olvas6kdr birkapdrkolt fozésének bogracsa ald a
tiizet Fazekas Csaba, a kulturdlis szféraban hosszu évtize-
deken &t konyvkereskeddként dolgozé, dixiland zenész
tlizfelelsként seqiti kollegandjét a fozésben. 0 s em-
ékszik az els@ rendezvényre, és azdta hacsak teheti,nem
hagyja ki ezt a napot, mert tudja mit jelent a mikro kbzds-
ségekbdl kialakuld kisvérosi kizosség. Alig par méterre
tdrogatézik csiks Gltozetben egy hortobégyi legény, mel-
lette pedig egy csikos sarjadék — édesapja és még annak
az édesapja is csikds volt -, hogy hamisftatlan slambucot |~
f6zz0n felkérésre a Vdrosépitd Egyesiilet izlésesen beren-
dezett standjdn. Hodos Andrds elngk gyorsan megszervezi
a kozs fotdzast, a szerkeszt6 szamara is sok ismerds arc
mosolyog vissza.Emiékeziink, egymésrdl érdeklddiink.
Husz méterre sincs a Bardos Lajos Vérosi és Pedagogus
Enekkar kiizoisségének terftett asztala, csupa kedves em-
berrel, akik mindig is j6 hirét vitték a varosnak az orszagos
65 nemzetkdzi fellépéseik alkalmaval. Ez is szolgélat, hogy
HajdUszoboszI6t minél tébben megismerjék!

Hajduszoboszlé mélté mdédon linnepelte és Ginnepli még a to-
véabbi honapokban kiemelkedé jubileumat. Errél Borsos Csabaval,
a Kovacs Maté Mlvelddési Haz és Kdzpont igazgatdjaval beszélge-
tlink. Csapatdval szinte egész évben azon dolgoznak, hogy az ide
érkezé vendégek szamara rendezvényeket, fesztivalokat, mufajok
sokasdagat felvonultatva, a Szoboszléra érkez6k mindennapjait te-
gyék emlékezetessé. Most is hazigazdak, hiszen maga az 6tletgazda
is népmiveld volt:

- Igen Kovacs Gabor el6dom jo érzékkel alapozta meg a civil
szervezetekre valo kiilon figyelmet, azok Osszetartasat — vélekedik

INagyJenda'bogrdcsndl,

\
Fazekas(saba'az olvasokorbol,

a hdrom éve igazgatéi munkat végz6 intézmény vezetd. - Ha
mar itt tartunk: a népmdvel&knek is van egyesiilete Hajduszo-
boszlon, megfelelé célokkal, de ez a taldlkozas nekiink egyszerre
jelenti a kikapcsolddast és persze a program zavartalan lebo-
nyolitasat. Mégis a jubileumra térnék vissza, hiszen a ,Szdzéves
a hajduszoboszléi gyégyviz” programsorozat mar marciusban
indult el a Munkdcsy kidllitdssal, megszerveztink a Viz Vilag-
napjan ismeretterjesztd eléadasokat, a muzeumok éjszakajan
a ,Kis kutatdk, nagy felfedez6k” tematikus
programot, és még visszaidézhetnék mas
eseményeket is, am az szre készlllink! A
centendriumi Unnepség csucspontja lesz
az oktéber 24-26. kdzott megrendezésre

kertldé Pavai Fesztival, amely gasztro-kul-
turdlis toltetld rendezvény lesz. A Hunga-
rospa Zrt centendriumi emlékiiléssel, tobb
téma megkozelitéssel foglalkozik a gyo-
gyviz egészségligyi, turisztikai hatasrend-
szerével, a vendégfogadas kulturajaval.
De egy még kozelebbi programra kiilon is
invitaljuk az érdekl6déket: a szeptember
19-21-ére es6é hétvégén a szintén hagyo-
manyos gasztrondmiai programra, ame-
lyen a sziret id6szakahoz kapcsoléddan a
profi vendéglatdsok altal készitett remek
ételekhez kivald bordszok kinaljak majd a
latogatdkat. Latvanyos borrendi felvonulas
és program teszi még szinesebbé ezt a haromnapos fesztivalt.

Délidére, de még inkdbb a kora délutani érakra mar kidiril-
nek a bogracsok, am annal tébben Ulnek az asztalok kordl. Az
Orémnap igy valik teljessé: megint megélhették a laza, kétet-
len, barati egyttlét orait.

A birkaporkolt- amelyhez még a régi 6regek szerint is leg-
jobb kisérd a szekszardi voros, ha lehet Bikavér- és slambuc vagy
éppenséggel mas formaban elkészitett népi étel — jo tudjuk —
orom fokozé! A bucsukor kinalt pélinka pedig jé utravalé...
kdp
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elismerések utan ismét reflekt
keriilt a badacsonyi Patzay Borbi
not Noir Rosé bora, mely éve t -
csak a szakértok-, hanem a k
kedvence is. A pincészet szerint a rose
nem alacsonyabb rendli miifaj - csak
mast kell tudnia, mint a nagy, testes bo-
roknak. A Patzay Pinot Noir Rosé évek
ota ugyanazt a minéséget nyujtja, és
mara a boraszat zaszloshajojava valt.

A Hegykozségek Nemzeti Tanacsa altal
szervezett 44. Orszagos Borverseny leg-
jobb roséja cimet Ujfent a Patzay Borbirtok
szerezte meg. A Patzay Pinot Noir Rosé nem-
csak a hazai, hanem nemzetkozi porondon
is sikert sikerre halmoz: tavaly aranyérmet
hozott el a Berliner Wine Trophy-rél. A
Patzay Pinot Noir Rosé sikere mar az elsé év-
jaratoknal vildagosan kirajzolédott. 2018-ban
és 2019-ben egymas utan kétszer nyerte
meg a Vince Magazin rosé tesztjét, ami
addig példatlan eredmény volt, mivel ko-
rabban egyetlen pincészet sem tudta két
egymast kovet6 évben a legjobb rosé cimet
elhozni. Ekkor valt teljesen egyértelmdivé,
hogy valéban kiemelked6 tétel sziiletett. A
kezdeti 5 ezer palackos mennyiség mara 40
ezer palackos tétellé nétte ki magat.

A borkészités szdmomra egy kirakds — és
pontosan tudom, mit akarok kirakni bel6le"
- mondja Zsurki Séndor, a Patzay Borbirtok
féborasza, aki nem csupan technolégidt,
hanem stilust is épit: ,Ez a bor nem egy nyd-
ri froccsbor. Ez egy selyem rosé - elegancia,
frissesség és karakter” A bor kiilonlegessé-
ge, hogy 5-6 kiilonallé tartélybol, preciz
hazasitassal sziletik meg, ezzel garantdlva
minden évben az dllandé mindséget. Az ak-
tudlis évjarat a rekordgyors sziiret ellenére is
megdrizte egyensulyat és kifinomultsagat
—a bordszat szerint ez a tudatossag és el6re-
|atas eredménye.

Interjui Zsurki Sandorral,
a Patzay Birtok fbordszdval

Az Orszagos Borverseny idei legjobb roséja, a Pat-
zay Pinot Noir Rosé, egy selymes, aprolékosan
atgondolt alkotas, amit Zsurki Sandor, a Patzay Bir-
tok foborasza évek munkajaval formalt véglegesre.

A Patzay Pinot Noir Rosé mar évek éta
sorra aratja a dijakat — kétszer egymas utan
lett Magyarorszag legjobb roséja, tavaly
aranyat hozott haza a Berliner Wine Trophy-
rol, és idén megkorondzta a sikersorozatot az
Orszagos Borverseny fodijaval.

Ez a bor nem a szerencse mlive - a kez-
detektdl tudatos dontések, folyamatos fi-
nomhangolds és szenvedélyes épitkezés all
mogotte. Ahogy Zsurki Sandor mondija: ,A
borkészités egy kirakos. Es én tudom, hogy mit
szeretnék kirakni."

A ,,SELYEM ROSE”

A Patzay Pinot Noir Rosé elsé pillan-
tdsra elegancidt sugaroz. Hagymahéj
szine, komplex, malnas, friss ribizlis illata
sejteti, hogy nem egy atlagos tétellel van
dolgunk. Kortyolas kdzben kibontakozd
malna, Gszibarack és citrusos jegyek fo-
lyamatosan valtjak egymast a széjban, mi-
kozben a bor selymes, kdnnyed karaktere
kisér végig.

,Mi ezt a bort ,,selyem rosénak” hiv-
juk” - mondja Zsurki Sdndor. ,Ez nem az
a rosé, amit gyorsan ki akarunk hozni, hogy
a piacon legyiink. Egy konnyed, elegans,
selymes bort akartunk késziteni. Egy ilyen
bor nem a véletlen mive, hanem tudatos
dontések sorozata.”
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A hosszy, friss gylimolcsos lecsengés és az
élénk, jatékos savszerkezet adjak meg a bor iga-
zi, karakteres ritmusat — ez az, ami miatt évek 6ta
visszatérnek hozza a fogyasztok.

A BORKESZITES OLYAN,
MINT EGY KIRAKOS”

Zsurki Sandor harmadik generacios borasz,
aki mar hatévesen kapat fogott a csaladi sz616-
ben. Boraszati filozéfidja hatarozott: ,A borké-
szités szamomra egy kirakos. El6re tudom, hogy
milyen képet akarok latni a végén, és lépésrdl
|épésre megyek, hogy azt dssze tudjam rakni.
A sz6l6fajtatdl kezdve, a sziiret idépontjatol a
feldolgozasi technolégian &t minden egy-egy
kirakds darab. Ha valami nem illik oda, akkor
nem lesz olyan a végeredmény, mint amit meg-
almodtam.”

A Pétzay Pinot Noir Rosé nem egyetlen tar-
télyban késziil: 6t-hat kiilonbdzd pinot noir tar-
talybdl éllitjak 6ssze, hogy évjarattél fliggetlentil
mindig ugyanazt a mindséget kapjak.

,Nagyon kevesen csinaljék ezt. Sokan csak
reménykednek, hogy az adott tartaly hatha jo
lesz. Mi direkt tobb tartalyban dolgozunk, hogy
legyen mibél épitkezni, lehessen finomhangol-
ni, legyen tér a hibak korrigalasara. Ez a kiilonb-
ség a tudatos bordszat és a szerencse kozott."

EGY BOR, AMI NEM A VELETLEN MUVE
— HANEM JOL IDOZITETT DONTESEK
EREDMENYE

+A 2018-as évben eredetileg egy mer-
lot-bol, kékfrankosbol, cabernet sauvignonbdl,
és pinot noirbol hazasitott rosét dlmodtunk
meg. De a pinot noir 6nmagaban annyira jol
sikertilt, hogy tudatosan dontottiink ugy, kiilén
palackozzuk” - meséli Sandor. ,Eszrevettiik,
hogy itt valami nagyon jét hoztunk Iétre - a szak-

LEGJOBB ROSEJA

ma és a fogyasztok visszajelzése is megerdsitett
benniinket. Onnantdl tudatosan épitettiik ezt a
bort.”

A Pétzay Pinot Noir Rosé sikere mar az elsé
évjaratoknal vildagosan kirajzolédott. 2018-ban
és 2019-ben egymas utén kétszer nyerte meg a
Vince Magazin rosé tesztjét, ami addig példatlan
eredmény volt. Kordbban egyetlen pincészet
sem tudta két egymast kovetd évben a legjobb
rosé cimet elhozni. Ekkor valt teljesen egyértel-
mUvé, hogy valéban kiemelkedd tétel szilletett.

A kezdeti 5 ezer palackos mennyiség méra
40 ezer palackos tétellé nétte ki magat - a Pat-
zay Pinot Noir Rosé a pincészet zészldshajdja lett.
,Az, hogy idén is ilyen kiemelked6en sikertilt,
nem a szerencse mive. Ez a kdvetkezetes munka
eredménye, amit minden évben beletesziink.”

A 2024-ES SZURET:
EXTREM GYORSASAG,
FOLYAMATOS DONTESEK

A tavalyi sziiret extrém koriilmények kozott
zajlott. ,Olyan meleg volt, hogy augusztus ele-
jén sziireteltlink, ami hisz-harminc évvel ezel6tt
elképzelhetetlen lett volna. Egy hét alatt harom
mustfokot ugrott a cukortartalom, és a savak is
rohamosan csokkentek. Naponta kellett min-
taznunk, és szinte orak leforgasa alatt kellett
dontéseket hozni.”

Sandor szerint ez a gyorsulo szireti idészak
mar nem kivétel, hanem az Uj valésag. ,A klima-
valtozas miatt ez lesz a jovo. Fel kell késziilni ra,
hogy a dontéseket sokkal gyorsabban kell meg-
hozni, kiilénben kockéaztatjuk a minéséget.”

ROSE = FROCCS?

,A rosé Orilet mar tuljutott a csucson” -
mondja Zsurki Sandor. ,Par éve még mindenki
Uj, trendi rosét akart kihozni, most viszont a piac
kezd telitédni. A vordsbor fogyasztasa globali-

san visszaesett, és sok pincészet a kékszol6 feles-
leget probalja roséként piacra dobni. Ez oda ve-
zetett, hogy a piacon hatalmas mennyiség jelent
meg, de nem mindig a mindség javara.”

Sandor ugy vélekedik, hogy a rosé még min-
dig alulértékelt mifaj. ,Sokan még mindig azt hi-
szik, hogy a rosé egy nyari fréccsbornak jo, amit
decemberben mér szinte kételezé cserélni az uj,
friss évjaratra. Pedig ez tévhit. Egy jol elkészitett
rosé még a kovetkezd év tavaszan, nyardn, sét
akar telén is élményt tud nydjtani.”

A froccsfogyasztasrél pedig egyértelmd
véleménye van: ,J6 fréccshéz j6 bor kell. En soha
nem néztem le a froccsfogyasztast. Ha a frocs-
csOzés 6sztonzi a borfogyasztast, akkor hajra!
Csak az a fontos, hogy minéségi bor legyen a
poharban.”

NEM KELL UJRAERTELMEZNI -
ELEG, HA JOL CSINALJUK

Zsurki Sandor azt vallja, a rosé nem képvisel
eredendéen alacsonyabb értéket, mint mds sz6-
|6fajtak, csak mds karakter. ,A rosé feladata, hogy
kénnyed, friss, és gylimolcsos legyen. Nem kell
Ujraértelmezni, nem kell eréltetni, hogy tobbnek
latszédjon, mint ami. Csak jol kell csindlni.”

A Patzay Pinot Noir Rosé évek 6ta ugyanazt
a mindéséget, ugyanazt az élményt hozza - és
ez nem szerencse, hanem kovetkezetes munka
eredménye.

+Aki leveszi ezt a bort a polcrdl, az tudhatja,
hogy nem fog csalédni. Ez az, amit mi képvise-
llink.” - zérta a gondolatot Sandor.

A Patzay Pinot Noir Rosé, vagy mas néven a
»selyem rosé”, tehat nem csupan egy kiemelke-
dé évjarat, nem a véletlenek szerencsés egyiit-
tallasanak eredménye. Egy dtgondoltan felépi-
tett torténet, ami megmutatja, hogy a magyar
rosé igenis lehet vildagszinvonalu, ha valaki tuda-
tosan rakja dssze a kirakost.

MINGSEGI BOROK ETELEK - AZ ASZTALI GROMOK MAGAZINJA 2025. NYARUTO 17




BECSI KLASSZIKUSOK

CSALADI UTAZAS A CSASZARVAROSBA — ELO IRANYTU - NOSZTALGIAZ/

ORULET A PRATERBAN - LiRAZAS BECSI SZELET ES

A SZERKESZTO IS EMBER, IDONKENT MEGEN-
GEDHET MAGANAK SZEMELYES HANGVETELT,
CSALADIINDITTATASUT. NAGYSZULOKENT FELE-
SEGEVEL A NYARI SZUNIDOKBEN A NEGY UNO-
KAVAL MEGLEPETES UTAZASOKAT SZERVEZNEK.
EZUTTAL A SZOMSZEDOS BECSBEN TOLTOTTUNK
EL HAROM KELLEMES NAPQT.

Két autdba (it valdjaban hdrom csalad
képviseletében négy felnétt és négy gyer-
mek. A két nagylany, az idén mar gimna-
zista Lili, a tizenkét éves Lujza, a negyedik
osztalyos Adélka és az iskoldt most kezd6
Jonas. A nagyszul6k most meginvital-
tak a két kisebb unoka sziileit, Emokét és
Tamast, hogy részesei legyenek a kdzos
élménynek. Raadasul Tamas mar tavaly
felfedezett egy bécsi szallodat a belvaros-
ban, ahol a nagysziil6k megfelel6 tapasz-

lgazgatoondssal, Lujzival, Adelkdvalililivel

talatot szerezhettek, milyen jo valasztas
volt: a Hotel Continental. K6ztudottan a
varos szivében nagy szamban fogad ma-
gyar vendégeket. Ennek okairdl a késébbi-
ekben még szélunk. Nem egészen harom
Orads autéut utdn — bar nem egyeztettik
elére - szinte egy idében érkeztiink a forré
hétkoznap délel6ttjén a Mariahilfer strasz-
sze kdzepén taldlhat6 tdmaszpontunkhoz,
a Hotel Continentdl éplletéhez. Mieldtt
bejelentkeznénk a recepcién, az elézetes
informacié alapjan a kocsikat a szemkozti
mélygarazsba helyezhettik el, ahogyan
ezt a tobbi szallodavendég is kiilén szol-
galtatasként megkapja a tulajdonostol.
Oriasi helyzeti elény, ha az autd bizton-
sagban van, alig néhéany perces séta utan
mar kezet foghattunk a szalloda tulajdo-
nosaval, Tarnai Tiborral, aki harminc éven
at Budapest legel6kelébb Duna parti szal-
loddiban teljesitett recepcids szolgalatot,

nagy elismerést kivéltva a szakman beldl.
Aztan forditott egyet az életén és Bécs-
be telepiilt at, ahol mind a mai napig - j6
hisz esztendeje szdllodatulajdonosként
egyfajta magyar oazist alakitott ki. Ha tgy
tetszik: él6 iranytd!

- Két négyagyas szobat kaptok, ami a
legkelendébb nemcsak fészezonban, de
még szezonon kiviil is — mondja. - Sok ma-
gyar csalad szervez ide kdzds programot,
hasonlé formdban, mint ahogy Ti. Dicsérik
a szoba nagysagat, felszereltségét.

Ebédhez kozeledvén, a szoba elfogla-
lasat kovetdéen gyorsan eldontjik, hogy a
szomszédos Billa élelmiszer aruhdz gyor-
séttermi részlegén késtolunk bécsi falato-
kat. Oriasi a kinalat egyébként is a belvéaros
kellés kbzepén, hiszen nem véletlen a nagy
turista forgalom. Kézvetlenil a szallodatol
nyolc-tiz perc sétaval elérhet6é a Szépm-
vészeti Muzeum, Természettudomanyi
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Muzeum, Albertina, Nemzeti Galéria és a
szinhdzi negyed. Adélka oda is sugta szi-
leinek - akik szinészek - alig varja, hogy
édesanyja megmutassa, melyik szinhaz-
ban [épett fel az elmdilt évben egy eurdpai
produkcié turnéja soran. Amig ebédellink,
prébaljuk dtgondoltan beosztani ezt a két
és fél napot.

Mas mar a Mariahilfer...

A gyerekeknek természetesen semmit nem jelentaz a mil,
amire a szil6k, de még inkdbb a nagysziilok emlékezhet-
nekerr6l ,kereskedelem torténeti” utcdrdl. Az Ugynevezett
rendszervaltds utdni esztenddkben naponta szdz és szdz
bevdsarld karavdn indult ide, hogy hdztartdsi gépeket,
mindenféle technikai Ujdonsdgot szerezzen be, olyanokat,
amelyek hidnycikkek voltak a szocializmus utols6 vergddé-
sének iddszakdban . Most sétdld utca, ahol mdr nincs annyi
technikai druhdz, de van mas, kavéhazak, cukraszdak, étter-
mek, szalonok és csokolddéholtok — hivogaté kirakatokkal.
Mivel Jonds szeptemberben mar iskolds lesz, a kétemeletes
He-Ma Aruhdzba vetettiik be magunkat, hihetetlen mek-
kora a kindlat iskolaszerekben, ruhdkban, taskakban, eqyéb
kiegészit6kben. Méris megvan a praktikus ajandék az is-
koldsoknak, elsként Jondsnak, aki csillogd szemmel veszi
tudomdsul, hogy a mai napon az els ,zsdkmdnyszerz6” 6
volt. Persze Adélka sem jdrt rosszul...

Lujziakastélyparkban

Na de messze még a vacsoraidd, ezért
Adél vagya is hamar teljesiil, ugyanis a
szinhdznegyed felé vessziik az iranyt,
ahol az édesanyjuk lépett fel, a kritikdk
szerint nagy sikerrel. Tobb szinhaz is mi-
kodik egy hatalmas épiiletegyiittesben,
kozvetlen szomszédsagban taldlhatok a
mar emlitett mizeumok, ha a nagysag-
rendet jellemezni akarjuk, a londoni és
parizsi kulturdlis negyednél is nagyobb
terleten fekszik ez a centrum. A széllo-
dadhoz kozeli étterem Ujabb személyes



'

élményt jelent, csalddi kotédésiit és kicsit
érzelmeset. Ugyanis az a dontés sziletett,
hogy a negyeddranyi gyaloglds utan Bécs
5697 éttermébdl a 184.-nek rangsorolt 7
Stern Braeu tradicionalis étteremben
fogyasztunk el jellegzetes osztrak me-
nisort. Felnéttek ehhez helyben készitett
kivald osztrak sort ihatnak és ama borju
bécsi szelet hagymas burgonyaval ki-
hagyhatatlan és ennek az is nagy elénye,
hogy minden gyerek szereti a rdntott hust
(igaz, inkabb sult krumplival) No és a f6
ok! Ezt a helyszint a nagylanyok javasol-
tak, ugyanis édesapjuk édesanyjuk kezét
egy régebbi bécsi kiruccanas estéjén itt
kérte meg...

Fél nap és élvezhettlik a minden kénye-
lemmel felszerelt szobak oltalmat, tagas
terét, arrél nem is beszélve, hogy az egy-
massal szomszédos szobakba kedvikre
szaladgélhattak at egymashoz a gyerekek.
Maradunk a szallodanal, mert az ide érkezd
vendég valtozatos, minden igényt kielégi-
t6 reggelit kap, erre a szélloda tulajdonosa
kalon is nagy figyelemet fordit, mert igy
van moddja megmutatni, hogy szélloddja
a gasztrondmia terliletén, a reggeliztetés
min&ségi fokozatait probalja elktelezetten
talalni. A kdvetkezd napra két olyan fontos
programot teljesit csaladi csapatunk, amely
egyedulallé élményt jelent barmely kor-
osztaly szamara. A Schonbrunni Kastély
csaszari rezidenciat évente kozel két millio-
an keresik fel. Gyonyora parkjaban sétalni,
a szokdkutak mellett hisolni egyben az
idében torténd visszarepllés élményét is
adja. 1569-t6ta van a Habsburgok kezében,
el6tte kirdlyok laktak itt nagy pompaban,
jelenleg Bécs Onkormanyzata a tulajdo-
nos. Lili és Lujza bekapcsolddik a sziilék és
nagyszilék beszélgetésébe, amikor vissza-
idézik a kdzos nagy filmélményiket, ame-
lyik Ferenc Jozsef feleségérdl, Erzsébetrdl
Sisirél szélt. Ok is lattak ugyanis ezt a filmet
és most a helyszinen lenni, kiilonleges pil-
lanatokat jelent. A nagy forrésdg miatt
ugy hatarozunk, hogy ebéd utan egy-két
oOra szieszta kovetkezik tdmaszpontunkon,
hogy aztan innen késé délutanra belevet-
hessiik magunkat a bécsi Prater forgataga-
ba. A Duna és Duna-csatorna kozotti sziget
felét elfoglald talan legnépszer(ibb turista

Prdter-jelkép: Orids.l;erék._-._ _

helyszinrél sokaknak eszébe jut a jellegze-
tes piros kabinok latvanya az éridskerékkel.
1766-ban nyitottak, 1873-ban itt vilagkial-
litast rendeztek. Magyar vonatkozasa is
van, ugyanis a Wiirstel Prater vagy Wor-
Idprater a magyar vurstlihoz adott el6ké-
pet, innen kapva a nevét a bécsi munka-
sok kedvenc ételérdl, a virslirdl (wiirstel).
Oszintén szélva kulinaris élményt itt nem
nagyon igényeltek a gyerekek, mert mas
viddmparki csodaszerkezetek hivogattak
Oket. Az orszag legmagasabb koérhintdja
itt talalhatd 117 méter magasan, erre nem
Ulhettek fel, de 6sszesen nyolc jatékot pro-
balhattak ki, a dodzsemtdl a vizes hullam-
vasuton at az elvarazsolt kastélyig és persze
az oriaskerék egyik piros fulkéjébe is befért
a csaldd, ugyanis ezek a kabinok huszsze-
mélyesek.

Este tizenegy orakor értiink haza, sen-
kinek nem volt gondja azzal, hogy dlomba
meriljon. A kovetkezé napra egy kulina-
ris és egy szintén kiilonleges természeti

program jelentett jolesé 4
penzumot, gazdag 6rakat!
Reggeli utdn a szdllodatol
szintén par percre talalhaté ti-
zenegy emeletes a Ten- <=
ger Hazéban kozel
két 6ra alatt azegész
vilagbdl  szarmazé
édesvizi és tengeri
halak hihetetlen vizi
felvonulasat élhettuk at,

'mﬂ. ﬂ/

bécsifinomsagoke=

raadasként pedig a legfelsé emeletrél cso-
das panordma nyilik a varosra. Aki pedig
megéhezik, az itt kialakitott étteremben
akar mar reggelit is kérhet, egész nap pedig
osztrdk és nemzetkozi ételek sora rendel-
heté.

Néhény 6ras belvérosi barangolas utdn
a szinhazi negyed konyvesboltjaba is eltol-
tottlink egy kellemes 6rat, a sziil6k kerestek
néhdny szinhdzi témaju konyvet, a lanyok
pedig magazinokat forgattak és vasaroltak
is egyet-kett6t, Jonas pedig rabukkant egy
motoros képeskdnyvre, amit buzgén lapoz-
gatottis.

ATenger Haza

Még itthon, a csaldd elézetes informa-
[6ddsa nyoman tudtunk arrél, hogy amig
Bécsben lesziink, a Véroshdza el6tti téren
rendezik meg a hagyomanyos, évente egy-
szer sorra keriil6 Nemzetkdzi Gasztrondmi-
ai Paradét. Harminc orszag ételeit lehetett
itt megkostolni. Ide vetettiik be magunkat,
felkészllve arra, hogy hosszu sor-
banallds lesz az 4ra egy-egy
«finom ételnek. igy is tor-
tént, de megérte: osztrik,
indiai, olasz, thai finomsa-
gok keriltek a nagy nehe-
zen megszerzett asztalunk-
ra. Bucsu reggeli utdn — mivel a
garazstol par pernyire volt a mar
\ emll'tett Billa. Nagyszulék szu-

KDP
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Bendegtizbglutod lesz

Itt vagyunk Szolnok és Tiszafiired
kozott alig valamivel tébb, mint féliaton
Kunhegyesen Gombas Andras régi baran-
golé tarsammal, aki ezt a térséget, vidé-
ket, tajat tenyerébdl ismeri. Itt sziiletett
nem messze és ezer szallal kotédik ahhoz
a vilaghoz, amihez most hetvenotodik
évében is ragaszkodik. Eljottiink egy
olyan vendéglatoés magyar oazist megla-
togatni, ahova 6 az elmuilt hosszu évtize-
dekben bizony nem el6szor tért be...

Kunhegyes csodélatosan magasodé re-
formatus temploma (az orszagban a maso-
dik legnagyobb) olyan, mint egy felkialtojel.
Vannak itt azonban mas érdekességek is,
amire ki lehetne térni, de most célirdnyo-
san csakis egy helyszinre 6sszpontositunk:
kivancsiak vagyunk Simon Dénes ujkori
vendéglatés betyarosan magyaros biro-
dalmanak hattereire. Még a Budapestrol
torténd indulds utan mesélte Andras, hogy
lelkének, vendéglatos szivének nagyon
fontos az, hogy vendéglés kollegajanal

BETYAROS-MAGYAROS TORTENET KUNHEGYESROL — VANDORBOTJAVAL A FOVAROSBA, SZENTENDRERE , BALLAGOTT”

- .-

Harom kislegény édesapjukkal

ugyan tobbszor megfordult, beszélgettek
is, hiszen egy tajrdl valok, de szeretné fel-
tarni magat az embert! A vendéglést! Azt
a — véleménye szerinti — csodat, amit itt az
elmult harminc esztendében létrehozott.

Széval itt allunk a Betyar Csarda bejara-
tanal, jobban sem lehetett volna megszer-
veznia megérkezésiink dramaturgidt, mert
Simon Dénes éppen egy beszallité partner-
tél fogadja az arut. Koszontés, kézfogasok,
beinvitalas...

-Nagyon is ismerés ez a csérdahangulat
szamomra, mert tobbszér megfordultam
itt, arra is gondolva, hogy biztosra mehetek
Dénesnél, ami a mindséget illeti — sugja a
riporter fiilébe az orszagosan elismerése-
ket, nagy tekintélyt szerzett uti tarsam, aki
meginvitalta erre a nosztalgikus utazasra
Florovits Gyorgy vendéglés tarsat.

Nyitott, karakan, jé felépités(i igazan fi-
atalos, dtvenhat éves férfi invital a teraszra,
hogy kezdhessiik ,bemelegité” beszélgeté-
slinket:

- Innen Budapest j6 messze van, de
amikor tizennégy évesen a szolnoki ven-
déglatos szakképzé iskoldba keriiltem, sok
minden feltarult elém, de elvégezvén, volt
bennem egy késztetés — nyilik ki azonnal
Dénes. — Kevéske tudasommal, hozzate-
szem a mostani allapotokhoz képest sok-
kal tobb gyakorlati képzés birtokaban,
nekivagtam vandorbotommal kiprobalni
6nmagamat. Merészség? Egy fiatalember
szeretné meghdditani a vilagot, én pedig jo
sorsomnak koszonhetéen bekeriilhettem
olyan budapesti éttermekbe, amire még
almomban sem gondolhattam. Az akkor
felkapott, sajtd és televizié altal is népsze-
risitett Belcanto Etterem az Operahaz
mellett 1991-ben nagy attrakcidnak szami-
tott. Ide vettek fel, és elmondhatom, hogy
ennek az étteremnek védjegye volt, hogy a
tulajdonos, Hertz Gyorgy kitalalta, felszol-
galas elétt vagy éppen kozben énekelje-
nek a pincérek. Mi tagadas, szerzédtetett is
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A STEAK-IMADO ANGOLOKAT PORKOLTOKRE SZOKATTA — BENDEGUZ FIA NYOMDOKAIBA KESZUL LEPNI
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tobb kivalé énekest, és szerencsére nekem
is volt annyira képességem, hogy a vendég
el6tt tudtam kérusban énekelni. Vellk... Itt
dobbentem r4, mit jelent Budapesten dol-
gozni! De az én utam, a vandorbotommal
még tovabb folytatddott, ugyanis az akkor
szintén kirobbandan népszer(i turisztikai
helyszin, Szentendre szintén befogadott.
Tobb étteremben is dolgozhattam, fépin-
cérségig eljutva, ennek részletes torténetét
most nem taglalom. Igazi ember formalé,
szakmai vildgra racsodélkozé idészak volt,
ami — a katonasagot is beleértve, 1988-t6l
94-ig tartott.

Am Dénesben megszélalt a sziil6fold
iranti szeretet, a visszavagyddas. Volt 6 éj-
szakai barpincér, a vendéglatas sdrljének
mindennapokat megélé habzsold atéldje,
de mégis, Kunhegyes visszahivta.

- A szUl6i hazba jottem vissza, ahol most
is Ultink, sziileimet és egyik testvéremet azo-
ta fajdalom, elveszitettem négyilink kozil -
tarulkozik ki. - Ettermet akartam Iétrehozni,
ami az én vildgomat tikrozi. Nekifogtunk,
kdzben csaladot alapitottam, mellettem
volt csodalatos feleségem, Zsanett, azéta
pedig felndvekvében van hdrom fiam. Azt
mondtam: a gyokerekhez kell visszamen-
ni. Megtaldlni azt, ami mar adott. Ez pedig
nem mas, mint egy jol eltaldlt névadas —
Betyar Csarda—, a magyar konyha szerény
képességeim szerinti tovabbélesztése. — Ezt
mind a mai napig fontosnak tartom, és ta-
I&n a j6 sorsomnak kdszonhetd, vagy a Min-
denhaténak, hogy hirom fiigyermekem
kozil Bendeguz, aki itt Gl mellettetek, éles
szemmel figyel minden rezdiilésre a ven-
déglénkben, a hatterekben. Ezért is 6ruilok,
hogy a kisujszéllasi lllésy Sandor Vendég-
laté Szakképzd Iskolanak turizmus-ven-
déglatos szakan folytatja tanulmdényait.
Vendégtéri szaktechnikus lesz, de én azt
mondom, legyen csak apja utan a magyar
konyha, akkorra mar elkételezett tovabbi
képviseldje.



Gombds Andras végighallgatja Dénes
palyafutasanak el6torténetét és annyit je-
gyez meg, hogy 6 is elindult és Budapes-
ten megprébalta megmutatni, milyen
erok rejlenek a vidék értékeiben, mar ami
a hagyomanyos magyar konyhahoz és
vendéglatashoz valé hiiséget jelenti. Meg-
jegyezte, sajatos palyafutast irt le, eljutott
elsék kozott az ,Ev Vendéglése” cimig,
nagy szallodakban dolgozott, de pontosan
tudja, mit jelent az az 6serd, amit a Kunsag-
bdl hozott. Innen nézve — bér korosztélybeli
kilonbség van - kozottiik testvérekrdl van
sz6, akik nagyon is értik egymast. De térjlink
vissza erre a betyaros emberre, aki nagyon
tudatosan, talan konok kunként épitkezett,
hogy eljusson odaig: csardajat meghata-
rozéan, nem csak az atutazok latogatjak,
hanem avisszatérék, akiket sikeriilt megy-
gy6zni arrdl, hogy az 6 magyar konyha
iranti hiisége érdemes a felfedezésre:

- Sok példam lenne, de gyorsan eszem-
be jut, hogy egy, a Kunhegyesre koltozott
angol hdzaspar jo par évvel ezel6tt betért
hozzam és azt kérdezte, hogy steak kap-
haté-e? — reagal a betyar fénok. — Mond-
tam, hogy természetesen ez is a kindlatunk
része, de van libamdj és sok-sok porkolt.
Birka, kecske, csiilkos-vel6s pacal, sziir-
ke marha, kakastarja, hogy ne soroljam.
El6bb tatottak a szajukat, majd miutan egy
kecskeporkoltet, majd birkat eléjiik tettem,
abba sem tudtak hagyni az evést... Persze

“Hangulatkép

Csalddifotok

ez a folyamat harminc éve tart, és most ju-
tottunk el odaig, hogy kozel 6t éve latjuk
csalddommal teljesen azt a képet, amit
elképzeltiink. Ez a harom évtizedes folya-
mat egyben mindig arra 6szténzétt, hogy
ne térjek el a szamomra meghatéarozott
utrél. Arra is emlékszem, hogy itt vidéken,
még nyitasunk utan par évvel, szégyen volt
elvinni az ételeket, nehogy meglassak a he-
lyiek, hogy nem f6z otthon az asszony, vagy
éppen a nagymama. Most hol tartunk? Eze-
ket a magyaros ételeket is kérik, viszik, mert
mdar ez a szemléleti gorcs felszabadult. De
azt szeretem, ha velem mindenki egyeztet
személyesen, akar telefonon is, hogy mi a
kérése, milyen ételeket kér, de Gszintén azt,
hogy vendég kozelbe lehessek. Sokat dol-

goztam a nyitdé idészakomban felszolga-
I6ként, mondtak is nagy a munkabirdsom.
Most sem valtozott, de az életritmusom
ugy néz ki, hogy reggel fél hatkor kelek,
ébresztéora nélkil, kordn vasarolok napi
dogokat, hiszen a beszillitok egyébként
manapsag mindenben partnerek. Délel6tt
sok mindent megf6zok, el6f6zok, mert
annak idején az iskoldban mar eleve meg-
tanultuk a hosszu hénapos gyakorlatokon,
hogyan m(kodik egy konyha, de legfébb-
képpen hogyan kell megfézni fontosabb
ételeket. Ehhez pedig még azt kellett, hogy
ez a vonzalmam a konyhdhoz nemhogy
lankadjon, hanem még fokozédjon. Kozel
negyven-negyvenot féle ételt kinalunk,
kozottik kemencés és bogracsos finom-
sadgokat is, de minden folyamatban részes
akarok lenni.

Bajusza mogott huncut figyelemmel
azonnal reagdl mindezekre Gombés And-
ras, aki lathatéan annak ordl, hogy ven-
déglbskénként megélt éiményei utdn, igy
szemtél-szembe lathatja fiatalabb kollega-
jat. Meg is fogalmazza, hogy tiszteli ezt az
elkotelezettséget és munkabirdst, de arra
is kivancsi, hogyan tudja mindezeket sze-
mélyzeti hattérrel, és vissza-visszatéréen
szellemi fizikalis municiéval biztositani?

- Sikeriilt olyan csapatot kiépitenem,
amelyik makodésiink biztonsagét jelenti —
mondja. — A Tisza-t6 és Szolnok kozotti Kun-
hegyesen érdekes a vendég dinamizmus.

Atmené forgalom is van, de szamunkra
nagyon fontos a helyi vendégkor, vala-
mint a szisztematikusan kiépitett vissza-
térd partnerség. Manapsag nagyon nehéz
a gasztrondmiai ,izmusok” kozott lavirozni,
de én nem tagitok, tudom, mit akarok. Visz-
szaigazoljdk a vendégek mindezt, ehhez
pedig a konyhai csapat is kit(ing,..

Harom vendéglés beszélget és a kro-
nikds pedig figyel. Kolcsondsen kivancsiak
arra, milyen most a vendéglatas helyzete, ha
ugy tetszik a héméréje, mik jelentik a fébb
sarkalatos pontokat, hogyan latjak a jovot.
Széba kerlilnek arak, nem kevésbé pedig
az, hogy sok adminisztraciés és pénziigyi
teher van, de a szakmdban az a gyonyord,
hogy meg kell talalni az életben maradas

varazsgombjét. Dénes az étlap kindlaté-
rol kifejti, hogy a birka az mindenek feletti
ezen a tadjegységen, haldszlé kihagyhatat-
lan, fel kell fedeztetni a kecskét, a sziirke
marhat, a kordbban még ,lekezelt” pacalt,
a magyar leves-kulturét életben tartani. Az
alapanyagok beszerzésével nincs baj, de a
maga részérél ragaszkodik ahhoz, hogy a
legfontosabb nyersanyag mindig ugyanon-
nan jojjon, a beszallitéval is ugyanolyan sze-
mélyes kapcsolat legyen, mint a vendéggel.

Itt Gl a nagy asztalnal harom elismert,
tisztelni valod életutat megélt vendéglés
/és a kronikas/. Veliink van Bendeguz, a
jové! J6 felépitésd srac, aki mar most tudja,
mit akar:

- Az lllésy Sandor kisujszéllasi szak-
mai iskolaba fogok jarni szeptembertdl
- mondja sziiletett j6 nyilatkozéként. -
Néztem, figyeltem, milyenitta vendéglé-
ben az élet és apa mellett megszerettem
és gy gondolom, folytatom ezt a szak-
mat. Vendéglds szaktechnikus leszek, de
ahogy édesapam mesélte, az igazi tudas-
hoz még hosszu Ut vezet. Ezért mar most
elhatdroztam, hogy Kunhegyes kedves
szlilévarosom, de a technikum elvégzé-
se utan én is szeretnék elmenni, hogy
kiprobaljam, mire is vagyok képes. Azt
is latom, nem én vagyok egyedil ezzel.
Most mar a konyhai hattereket is proba-
lom figyelni, otthon belefogok egy-két
étel elkészitésébe, de alig varom, hogy
tanulhassak majd Kisujszallason.

Zéarbkép. Bucsuzas utdn Gombés And-
ras arcan lathaté, hogy megtortént az,
amire szamitott. J6 kezekben van a szak-
ma Kunhegyesen, olyan ismereteket szer-
zett Simon Dénesrél, amit eddig még nem
tudott, megnyugtaté pedig az, hogy ez az
értékrend, elkotelezettség, lokalpatriotiz-
mus remélhetéen ragalyos. Johet Bende-
guz, Kende, Méric. A jové kunhegyesi Uj
betyarjai...

MBE magazin

Régitd

Dénesék vendéghdzai
Tiszafiireden
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Egy hajoban eveztek Hajoson

\

Amikor megérkezett a Magyarorsza-
gi Borrendek Orszagos Szovetségének
meghivéja, a program megnevezésé-
vel: ,Boraszati Piknik”, nemcsak a szer-
keszt6 egyben tudésitoé kapta fel a fejét,
hanem maga az egész borrendi mozga-
lom! Sok rendezvényt megéltiink mar,
szerte az orszagban, hiszen az egyes
borrendek oda-vissza hivjak meg egy-
mast vendégfogadasra kiemelt rendez-
vényeikre. Ezen a két napon azonban
ugy sikeriilt lazitani, hogy a konnyed-
ség, felszabadultsag mellett komoly,
bordiplomaciai tartalmat is sikeriilt
adni az orszagos talalkozénak.

A hajési Barokk Kastélyt az allam ujitot-
ta fel, a Bacs-Kiskun Varmegyei Kozgy(i-
lés tulajdondban van, j6 hazigazdaként
a varos Onkormanyzata mukodteti. Ide
érkezni egyszerre taldlkozéas a multtal és a
jelenben raddbbenni arra, mennyi értéket
teremtett az utdbbi kdzel husz esztendd-

Csali Jdnos érdeklodik™

ben az allami kastély felujité program. A
hajési Pincefalu maga a torténelem és a
jovonek sz616 megmentett érték csodalni
valé példaja! A megérkezett borrendi dele-
galtak a kastély foldszinti fogadotermében
gyulekeztek, rdhangolodasként kostoltak
par korty finom hajoési bort, majd felvonul-
van a diszterembe, megkezd6dott a Hajosi
Piknik nagyszabasu program megnyitdja.
A rendezvény févédnokét, védnokeit ko-
szontotte Tutor Eva, az MBOSZ fétitkara:
nevezetesen Banyai Gabort a Dél-alfoldi
Gazdasagfejlesztési Zéna komplex fejlesz-
téséért felel6s kormanybiztosat — aki nem
vart elfoglaltsdga miatt nem lehetett je-
len, de az el6zetes szervezésben aktivan
részt vett. Szakmai védnokként Nyitrainé
dr. Sardy Diana intézetigazgatd, egyetemi
tanart, sz6lészeti és boraszati Kutatd Inté-
zet (MATE). Sajnalatos médon ugyan nem
tudott jelen lenni, de a kilon felolvasott

levelében kifejtetette az egybegydiltek-
nek, mennyire fontosnak tartja ezt a rend-
hagyd, remélhetéen hagyomanyt teremtd
borrendi talalkozét. A levelet Enese Beata,
MBOSZ alelndk olvasta fel. Itt jelentette be
a rendezvény moderatora, hogy a Magyar-
orszagi Borrendek Orszagos Szovetsége,
valamint a Szerbiai Borrendi Szdvetség
hivatalosan is ezen a programon irja ala
az egyiittmikodési szerz6dését, ami to-
vabbi nyitast jelent a hatarainkon tuli bor-
rendek kapcsolat épitésében. Koszontotték
egyben a megjelent hajési dnkormanyzat
képviseldit, Rittgasser Richard jegyz6t és
Zakupszky Endre alpolgarmestert. A pro-
tokollaris el6irdsoknak megfeleléen kolcso-

A pulpitu?rfdl aszerblelnok

nos beszédet tartott a két borrend vezetéje:
Kovacs Rébert a Magyarorszagi Borrendek
Orszdgos Szovetségének elndke, Zoran
Zivkovics, a Szerbiai Bor és Borlovagren-
dek Szovetségének elndke. A rendezvé-
nyen jelen volt meghivottként Lackovics
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MAGYAR-SZERB LOVAGRENDI EGYUTTMUKODES
SRENDHAGYO NEMZETKOZI BORRENDI TALALKOZO

Karoly, a Telecskai-dombok Szent D6motor
Kukdlléi Borrend nagymestere, aki a sike-
resen létrejott szerz6dés el6készitésében
nagy érdemeket szerezve fontos szervezé-
munkat végzett. Fontos pillanatok voltak,
amikor a két elndk aldirta a szerzédésrdl
sz6l6 dokumentumot, majd a jelenlévé
orszagos borrendek képvisel6i meghallgat-
tak Dr. Varga Zsuzsanna docens, a MATE
szollészeti tanszék vezet6jének nagy
tetszést kivalté eléadasat, melynek cime:
,Hajos-Bajai Borvidék és Telecskai-dombok
Szent DOMotor Borrendjének bor- és gaszt-
rokultdrdlis hanyomdnyainak bemutatdsa
a két orszag kozotti turizmus novelésének
érdekében”.

Ennek a taldlkozénak azért kiemel-
kedé a jelentésége, mert két szomszé-
dos borrendi orszdgos szervezet hosszas

elékészileti munkélatok nyoman arra
szovetkezett, hogy az elkdvetkezend6
években kolcsondsen segitsék egymas
borrendi kultdrajanak megismerését, az
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A Svab Rendezvényhaz vendégszeretete hatartalan

érintett borvidékek jellegzetes borainak
propagalasat, kdlcsondsen keressék éven-
te oda-vissza a borvidékek felkeresését
kiilonb6z6é delegaciok cserélésével, 6sz-
szességében pedig azt a fontos 0sszekotd
er6t, ami a kordbbi nagy Magyarorszég te-
riletén mar megvalésult, - prébaljak ujra
él6vé tenni!

A szaz jelenlévé borlovag - képvi-
selve harminc borlovagrendet- az els6
napon tobb olyan szakmai el6adast és
borkdstolast élhetett meg, ami talan
azok szamara, akik nem tudtak eljonni
sajnalatos lehet! Ezen a két napon be-
mutatkoztak hajosi bordszok kilon is —
Wicker Pince, Knehr Pince, Takacs Pince,
Matos Pince-, valamint kiilon el6adasként
Sziegl Balazs organikus szél6mdvelés, ter-
mészetes borok témakdrban izgalamas,
Uj irdnyokat mutato 6sszefoglalét adott.

Ezt kdvetben a Szerbiai Borrendek Szovet-
ségének elndke és vele Hajésra érkezett
boradsz csapata fergeteges borbemutaté
tartott, mire is hivatott ez a sajatosan k-
I6nleges boros értékeket képvisel6 szom-
szédos borvidék .Masodik napon kozos
sétara kerult sor a Pincefalu utcdin, eléadas
hangzott el Szent Orban legendajardl.
Sokan voltak kivancsiak a Cabernet Bor-
turisztikai Latogatokozpont kiallitasara.
Két tovabbi el6adas is gazdagitotta a ren-
dezvény szellemi-informalis (izeneteit.
Szabo Attila a hazai és nemzetkozi bor-
piac kihivasairdl és aktudlis tendenciairol

adott 6sszefoglalét. Szlics Zoltan a hazai
pezsgbk Uj aranykorat elemezte, konkrét
példakat felsorakoztatva. Hajési Svab izek
ebédje mélté zaro akkordja volt abor-
rendi renezvénynek!

Szamos olyan pontja volt ennek a talal-
kozdnak, ami azért példaértékd, mert be-
bizonyitotta, hogy egy kozel Gtezer tagot
szamlalé borrendi kdzdsség, itthoni és kiil-
honi borrendeket tomoritve (Gtvenharom)
jo id6érzékkel tudott nyitni arra, hogy itt
a Kérpat-medencében csakis 6ssze fogva
tudjuk megmutatni értékeinket, nemcsak
a borrendiség tekintetében, hanem bo-
ros kincseinket illetéen is. Ehhez pedig az
egyuttlét, a kozos koccintds, a két nemzet
borainak, gasztrondmiai értékeinek kos-
tolasa olyan hatteret adott, amir6l a hajosi
Svab Rendezvényhaz felkésziilt csapata
gondoskodott. Osszeszokott szervezéi csa-
pat, az elnokség két
tagja Kovacs Rébert
elndk, Enese Bedta
alelnékasszony  ve-
zetésével, a jelenlévd
borrendek nagymes-
terei, tagjai demonst-
ralni  tudtdk, hogy
ezzel a programmal a
jelenben a jovot épi-
tik. Szdmos borlovag-
gal beszélgethetett a
lapszerkeszt6, egye-
bek mellett Csali Ja-
nossal, aki egyszerre
véllalkozé és bordsz,
a badacsonyi Vinum
Vulcanum Borlo-
vagrend  tagjaként
képviseli a minéséget
borban (boraszata a
térségben kiemelten
elismert), igy fogal-
mazott: ,A program
| kétnaposra szoélt, mia

feleségemmel végig
itt maradtunk, itt toltottik a hét utolsé ha-
rom napjat, mert Hajésra eljonni a Balaton
mell6l igazi felfedezé tura, annak ellenére
is, hogy nem el&szor jarunk itt. Taldlkoztunk
borlovag baratokkal szerte az orszagbdl, de
nekem meglepetés volt, hogy a szerbiai bo-
raszok borbemutatédja Gj megkozelitésbe
helyezte az én izvildigomban a szerbiai, egé-
szen pontosan hataron tuli borokat.”

Dr. Bisztray Gyorgy a Budavari Szent
Gyorgy Borrend nagymestere, a Magyar
Agrér- és Elettudomanyi Egyetem eme-
ritus sz6lészeti tanszékvezetbje szakmai
véleményét fogalmazta meg:

- Sziegl Baldzs hajosi bordsz a na
tur borok fontossagardl és egyre nz-
gyobb sikerérél beszélt eléadasaba
Oszintén bemutatta a hallgatésag sza-
mara milyen elkdtelezettséget és szak-
maisagot jelent ezt a mifajt képviselni,
ugyanis sok a bizonytalansagi tényezé,
de ezek dthidaldsa nyoman csodalatos
a végeredmény. Ehhez persze - ahogy
az el6adéasabdl kiderult - rendkivili
figyelem sziikséges a sz6l6mlivelés és
borkészités minden pillanataban. Orii-
16k annak, hogy a piacon is megtalal-
tak helyiiket, ez pedig arra utal, hogy
a borfogyaszté k6zonség is nyitott az
uj megkozelitésekre. Az MBE magazi
kiilon is kérdezte bemutatkozé boros
késtold program utdn a szerb borren-
di elnokot friss élményeirdl, terveirdl:
JUj korszakot nyitottunk kapcsolata-
inkban! A szerbiai borrendi mozgalom
alappillérét a vajdasagi rendi szerve-
zetek adjak. Borainkkal a karakteres
szerb borok minéségi vonulatanak
minél szélesebb kommunikaciojaval
szeretnénk fogyasztokat megnyerni.
Dél-Szerbia a vorosborok fellegva-
ra, Vojvodina igéretes fehér borokkal
van jelen a piacon. Magam foglalkoza-
somat tekintve Uveggyaros véllalkozé
vagyok, de a bor életem szerelme, ki-
etljesedése.Nagy tavlatokat [atok a két
orszagos szervezet hivatalosan dek-
lardlt kapcsolataban. A szomszédok
kézfogasa érds és tartos lesz! Egy
hajéban eveziink, ezt Hajéson tettiik
torténelmivé! »

Amikor a rendezvény befejez6dott
és az élményeket atélé borlovagok,
Szerbiabdl és itthonrol hazafelé indul-
tak, a tudésitéban megfogalmazodott,
miért is érdemes egy ilyen rendezvényt
Ujra és Ujra megrendezni. Nagyon egy-
szer(. A hatér csak hivatalosan vélaszt
el benniinket, ezért j6 uton indult el
a Magyarorszdg Borrendek Orszagos
Szbvetsége, amikor kiépitette kapcsola-
tait a Felvidékkel, Erdéllyel, és Ausztria
magyarlakta boros terileteivel. Szerbi-
aval mar borrendi kapcsolat tobb évre
visszanyulo, de ez a mostani szerz6dés
aldirdsa azt jelenti, sikerllt magasabb
szintre emelni ezt a testvéri kapcsola-
tot. Varjuk a tovabbi rendezvényeket,
eseményeket, amelyekrél az MBE ma-
gazin a tovabbiakban is elkdtelezetten,
objektiv hangvételben tudésit.

Kiss Dezsé Péter
Foto: Dinnyés Frenc
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Egyeztetés: jobbra Kind/ Robert —

A TOKAJI OREMUS SZOLOBIRTOK ES PINCESZET
STARTJA ES TOVABBI RITMUSA...

A BIRTOKIGAZGATO OTODIK SZURETET KEZDTE kat jelent pincészetlinknél. Oktdberig is kitarthat a mar emlitett
AUGUSZTUS ELSG HETEBEN - szaraz id6szak, de az aszU remélt érése— amihez még esd kellene

< Lot . . - egészen oktdber végéig vagy az utan is elhizodik.
PROGNOZISA: AZ IDEI E,VJARAT’ LEGALABBIS MENNYISEGBEN, A sziret Utemezése, ritmusa csaknem a tél kezdetéig kitart,
AZ ATLAGOSAT SEJTETI. de fontos, milyen hatterekkel rendelkeznek a
¢ A, szlreti munkakhoz? Err6l Robert elmondta,
» hogy hosszu évek ota alapcsapattal
dolgoznak, tizenot sz6lész munkajara
szamithatnak, a tertleten 6t traktoros
dolgozik a kézzel szedett, kisladak-
ba gy(jtott termés begyUjtésén és
ilyenkor, ahogy fokozddik a munka tGteme,
akar szaz fére is emelkedhet a sziireten
dolgozok szama, alkalmi sz6l6munkasok
igénybevételével.
Arrdl is érdeklédtiink a birtokigazgato-
tél, hogy az elmult kdzel 6t esztendében Uj
életszakaszat éli meg feleségével és most isko-

KINDL ROBERT LAPUNK 2023-BAN MEGJELENO KARACSONY! SZA-

MABAN NYILATKOZOTT AZ AKKOR HARMINCADIK EVES JUBILE-

UMAT UNNEPLO OREMUS PINCESZET KEPVISELETEBEN. A CEG

VEZETESEBEN HOSSZU EVEK UTAN TORTENT VALTOZAS, BACSO '§

ANDRAS KORABBI BIRTOKIGAZGATO NYUGDIJBA VONULASAT nmw"f
-

Széldsoron —

KOVETOEN O KAPOTT BIZALMAT A NEMZETKOZI CEG TU-
LAJDONOSAITOL.

Déli rovidke ebédsziinetben kerestik tele-
fonon a cégvezet6t, aki még augusztus kdzepén
vehette 4t a Bor és Piac szaklap ,Magyarorszag

Legszebb Pincészete” versenyének nagybirtok kategoria- lat kezdd kislanyaval. Tokajban valé megérkezése el6tt
janak dontés helyezésért jaré oklevelet. A sziret startpisztolya nagy utat tett meg, bejarva a vilag kilénb6zé helyszinein a
eldérdiilt, az MBE magazin kivancsi volt az elsé reakcidkra: jelentés boraszatokat, Londonban borkereskedéként is bi-

- A pénteki kisérleti tételek utan, tegnap,
szeptember 1-én kezdtiik a sziiretet az utdbbi
évek hagyomanyai szerint, ami egyfajta pilla-
natkép arrdl, hogy milyen iranyok varhatdk,
milyen lesz az idei sz6l6termés- tdjékoztat
Rébert. Egy héttel ezel6tt negyven milliméter
csapadék esett, mar tapasztalhaté volt, hogy
a bogydkat néhol szétrepesztette. Szokatla-
nul hlvos éjszakdkat és hajnalokat éliink meg
augusztus végén és szeptember legelején, ami
jelezte, hogy lassu érésre kell szamitanunk. A
Gyopadros diilében a Furmint szedése is elin-
dult, hozzakapcsolddva a fiatal Muskotaly is,
mert az el6bbi esetében, sajat klonok kisze-
lektalasaval, nemcsak jobb minéséget var-
hatunk, hanem kordabbi érést is. A szarazsag,
miutan juliusra lathaté volt, hogy a betegségek
lecsengenek, hatéssal volt az idei termésre Az
atlagosnal egyel6re nagyobb a sav, de még fo-
lyamatosan alakul az érés, és mivel szeptember
masodik hetében indul be teljes g6zzel a szaraz
fajtak szirete, varhaté a megfelelé egyensuly
kialakuldsa. A szaraz szlret 0sszességében két-
harom hétig tart. Az atlagos kétszazotvenezer
palack fele-fele aranyban széraz és édes fajta-

zonyitott, majd tapasztalatai birtokdban
megpalyazta és elnyerte az Oremus birto-
s - Nemcsak a szliretek alkalmaval élhe-
. tem at, hanem az elmult évek mindennap-
jaiban a vidéki élet mindennapi szépsé-
geit - mondja 6szintén. — Lételememmé
valt, hogy itt teljesithetek szolgalatot,
naponta lathatom ennek a csodalatos
borrégidonak minden szépségét, a dilék
varazslatossagat, azt, hogy hosszas ut-
keresésem, toltédésem nyoman meg-
taldltam csalddommal nemcsak a jele-
nemet, hanem remélhetéen a jovémet
is. Amikor megkérdeztem a feleségemet,
hogy kész-e egy ilyen ,életkanyarra” azt
mondta: vagjunk bele!l. O is megerésit ab-
ban, hogy j6 dontést hoztunk, mikdzben
elkezdte sajat hivatdsanak egyfajta Ujra
turb6zasat, most még online formdban,
hiszen korabban utépit6-hidépité mér-
nokként szamos helyen bizonyitotta kiva-
16 felkésziltségét.

MBE magazin
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'-Dljak, émek, bor, sikerek

AKI NEMCSAK AZ EDESET SZERETI

—TOTH ISTVAN CUKRASZ DUNAFOLDVARROL:
BORLOVAG, PINCETULAJDONOS, BOROS FELFEDEZ(

Elébb a szamok beszéljenek! Lapszerkesztdként tobb, mint hisz éve isme-
rem, igy — mert nemcsak érdekes, hanem folyamatosan felfedezésre alkalmas
ember — tobb tételben is megénekelhettiik lapunkban vendéglatos palyafuta-
sat. Ebbe bdven belefért, hogy felszolgalo képesitésével tobb helyen teljesitett
szolgalatot, de a dunafdldvari Téth Cukraszda életre hivasaval a honi cukrész
tarsadalom, nem kevéshé pedig az ide az orszag kiilonb6z6 pontjairdl elzaran-

dokold vendégek elismerését is kivivta.

Szekszardi sziret id6szaka-
ban, egy hivosebb augusztus
végi délel6tton a dunafdldvari
cukradszda teraszan beszélge-
tlink. A téma: a cukrasz ,élbél”
édesszdju, de az 6 esetében
ennél bonyolultabb a helyzet.
Felszolgdlé diplomat szerzett
mintegy Otven évvel ezel6tt és
az akkori szakmai iskolaban tan-
anyag volt, hogy az ételekhez
borokat is kellett javasolni...

- lgy igaz, csakhogy akko-
riban meglehetésen szerény
volt a hazai szortiment boro-
kat illetéen - kezdi visszaemlé-
kezését. - A dunaujvarosi Arany-
csillag Széllodaban lehettem
tanulé,majd  dolgozd , mond-
hatni nagy szerencsémre, mert
kitiné gyakorlati szakemberek-
kel hozott 6ssze j6 sorsom. Az
iskolaban is meg kellett tanul-
nunk, miként harmonizalnak
egymassal bizonyos ételek és
borok. Olyannyira, hogy sike-
riilt részt vennie az akkoriban a
»Szakma Kivalé tanuldja” orsza-
gos versenyen (most korszel-
lemlen Szakma Sztar Feszti-
valnak nevezik) ugy, hogy az
otfogasos meniisorhoz italokat
is kellett felvonultatnunk. Akko-
riban nem volt ennyi borvidék,
mint most, de még borokbdl is
szliken kindlt a kereskedelem,
csak par példa: Egri Bikavér,

Soproni Kékfrankos, Egerszo-
Iati Olaszrizling, hogy a kevés-
bdl pérat emlitsek. 1981-ben
Tolna megye képviseletében
szintén megbecsiilni val6 orsza-
gos dijat hoztunk el kollegaim-
mal. A vendéglatés széles palet-
tajan a bor egy olyan szegmens,
amit a felszolgalénak pontosan
kell ismerni, de manapsag mar a
séfek is tisztaban vannak azzal,
hogy ez a két teriilet jegyben jar.
Még egy kis nosztalgia! Palyain-
ditdsom id6szakaban, amelybe
még belefért a dunafdldvari
Haldszcsardaban eltoltott tiz
évem, brigddvezetéként igye-
keztem meghatarozni a stilust.
Nemcsak tudasban, hanem
megjelenésben és lehetdsé-
geink szerint borkinalatban is.
Aztan persze elkovetkezett a
fordulat torténelmi pillanata,
feleségemmel cukraszdat hoz-
tunk létre, majd két fiigyerme-
kiinkbdl orszagosan is elismert
cukraszokat neveltiink. De hoz-
zateszem, a cukrasz képesitést
is megszereztem, ami eleve ci-
zelllt izképességeket igényelt
és igényel jelenleg is! Nemcsak
stiiteményekre gondolok, ha-
nem fagylaltokra, az azokba
burkolt komplex izvildagra - ha
mindezt figyelembe veszem, a
borok kdstolasanal is fontos hat-
teret jelentenek.

Toth Pista szines egyéniség,
nemcsak jo humora, terme-
tes megjelenése okan, hanem
mert mindig tud anekdotakkal
szolgalni és persze ezen a mai
taldlkozén boros élményekkel
is. Szépen sorolja, hogy végig
kisérhette a magyar borkinalat,
s egyben borkulttira fejlédé-
sét az elmult hudsz-huszonét
esztend6 soran. Ez a negyed-
szazad meghozta a mindségi
borkinalatot, a bordsz dgazat
dinamikus fejl6dését, Ujabb és
Ujabb borvidékek térképre ke-
rilését. A bor szdmara szintén
egy Osszetett folyamatot jelol!
Keresi a fajtajelleget, a borvi-
dék jellemz6it és a borasz, bo-
raszat egyéni karaktereit. Boros

Kordbbi vendégldtos kollegava
Attildval

Intelligens palackelemz_és-

babérokra nem torekszik, de a
foldvari torténelmi pincesoron
varazslatos pincét hozott létre,
ahol kellemes borkdstol6 este-
ket szervezett és igyekszik most
is szervezni. Sok bardtja van
szerte a hazai borasz taradalom
nagy meritésében, de egyediil
késtolni sem érdemes! Ezért
hosszu évek 6ta sikerdilt kialaki-
tania egy olyan barati tarsasa-
got, akikkel bebarangoljak az
éppen felfedezésre érdemes-
nek tartott pincészeteket. To-
kaj azért a szive csiicske, mert
meggyéz6dése, hogy valéban
a kiralyok bora, és ha mar a ki-
ralyok isszak, akkor az egyszerl
halanddknak is ajanlatos meg-
ismerni... A térségi, dunantuli
borvidékek elsébbséget élvez-
nek boros szivében: Szekszard,
Villany, Sopron és a balatoni
régié boros csodai. Visszatérve
Tokajra: kihagyhatatlan, hogy

ne térjenek vissza rendszeresen
Szerencsre az Arpad Teté Pin-
cészethez, ahol Varkoly Adam
és édesapja, de mondhatnam
idérendi sorrendben forditva
is, mindig elkapraztat benniin-
ket. A csaladi pincéjében sokan
megfordultak, hiszen a duna-
foldvari Szent Rokus Borrend
alapitéjaként a rendi programo-
kon kivil is 6szinte szivvel szer-
vez 0sszejoveteleket. Meghaté-
roz6 emléke a tolcsvai OREMUS
Pincészet felejthetetlen késtold
programja. llyenkor megmu-
tathatja teljes vendégfogadoi
arzendljat, vendéglési szivének
kitdrdsat. Szervezi szintén, ha
teheti évente, hogy eljussanak
a bardtokkal Egerbe a Bikavér
Borongol6 Fesztivalra, ha pedig
valamilyen Gjdonsagot felfedez,
nyomban racsap.

- Még a riport megbeszélése
el6tt olvastam, hogy megjelent
a boros piacon egy olyan fehér-
bor Somlorél ,,Somlai” néven,
amit egy nemzetkdzi borbirdld
bizottsdg a vildg legjobb fe-
hérbordanak mindsitett. - Az
érintett Kancellar Pincészet
tulajdonosa elmondta, hogy a
mesterséges intelligencia se-
gitségét kérve késziilt el ez a
bor. Mondanom sem kell, hogy
szereztem bel6le par palackot,
még szerencse, hogy le is tudjuk
fotdzni. Errdl annyit: johetnek
csucstechnikdk, de a boraszat
és a borasz karaktere, a termé
taj és talaj lizenetei nem biztos,
hogy megtervezheték ezzek-
kel moédszerekkel. Megkéstolva,
azért nem értékelném alul...

A borrendrdl is beszélink,
amelyik huszadik évforduléjat
Unnepelte tavaly és a dunafdld-
vari borkultura elkotelezett leté-
teményese. Az Eurépai Unidba
|épéskor meg is adtak a modjat
alakuldsuk napjan ugy, hogy
7020 adag foldvari husgomboc
levest talaltak fel rozscipoban.
Nagyon vazlatosan még Téth Ist-
vén borlelkiletérsl. O is elénybe
helyezi a kdnny fehérborokat,
nyari idészakokban az Olaszriz-
ling is tartésan szive csilicske,
a Rozébdl a Kékfrankos élvez
elényt és az utébbi idékben,
tobb sikeres boraszi igyekezet
nyoman, a Néré Rozé. Ha pedig
olyan az ételsor és mar 6szbe,
télbe hajlé az idgjards, johet-
nek — mértékkel — a vorésborok,
hozz3ill6 csodas magyar ételek-
kel. Az idei szlret pedig -mint
mindig - a vérakozas csoddja .
Szurkol minden borasznak.

kdp

MINGSEGI BOROK ETELEK - AZ ASZTALI OROMOK MAGAZINJA 2025. NYARUTO 25



ATURUL KISVENDEGLO , UTEMERZEKE”

- POVAZSAY BENCE EDESAPJA NYOMDOKAIBAN —

ATOBBLABON ALLAS — ELETBEN MARADAS - TISZTELET FORSCHNER RUDOLF DISZPOLGARNAK

A VENDEGLATAS NYUGODTAN HASONLITHATO A SZINHAZHOZ, HISZEN —

MIVEL ,SZINHAZ AZ EGESZ ELET" —

MINDANNYIAN RESZESEI VAGYUNK

EGY SZEREPNEK. KINEK MI JUT, MILYEN RIVALDA VAGY EPPENSEGGEL
HATTER. AKARHOGY IS A VENDEGLOS MINDIG SZEM ELOTT VAN, SZ0L-
GALTAT, KULINARIS ELMENYEKE NYUJT, HA UGY TETSZIK KOZERZETUNK
LETETEMENYESE. FRISS LAPSZAMUNKBAN GUNDEL JANOS VENDEGLOS
ETALONRA EMLEKSZUNK, NEM KEREK EVFORDULOJAN, HANEM MERT
SZEPTEMBERBEN LATTA MEG A VILAGOT.

Kerestiink és talaltunk is egy
olyan torekvo fiatalembert Szar-
vason, aki a Turul Kisvendéglé
felelés vendéglose, édesapja-
tol, sziileitdl atvéve ezt a kisva-
rosi, nyugodtan kimondhatjuk,
képviseli a tisztes iparosi sze-
repet. Nem el6szor irunk Pova-
zsay Mihalyrol, az édesapardl
és Bencérél, mert a csaladi ven-
déglatas frontjan teszik dolgu-
kat hosszu évtizedek 6ta. Bence
harom évvel ezel6tt kapott alla-
mi kitlintetést- a szinhazi kul-
turaért végzett és elkotelezett
aldozatos vendéglatés mun-
kajaért. Hogyan keril a csizma
az asztalra? Errél is beszélink
mostani interjunk soran.

- Mit jelent szamodra gaszt-
ronémusnak lenni?

- Nehéz erre viélaszolni a
mai vilagunkban, korosztalyom
képviseletében — mondja, miu-
tan szeptember elsé napjaiban
a nagy nyari idegenforgalmi
fészezon zardsa utan elmehe-
tett par napra parjaval pihenni
Balatonra. - Szinte minden elér-
hetd, legyen az késztermék, de
mondhatnam mas alapanya-
gok, italok: tokéletes kiszolga-
last kapunk. Manapsag kony-
nyebb kilonleges és j6 ételeket
elédllitani, viszont az egyéb té-

nyezék miatt mégis nehezebb.
Itt vendéglés kollegaim jol
tudjak, mire gondolok. Bele-
mehetnék kozgazdasagi fejte-
getésekbe, az elmdlt nyolc-tiz
évben bekovetkezett visszahu-
26 erbkre, de nem teszem. Mi az
étteremben igyeksziink kovetni
a trendeket, de Ugyeliink a ha-
gyomanyos, magyaros izérté-
keket képvisel6 ételek mindségi
és hagyomdnyos megjelenité-
sére. Ezt a felfogast édesapam-
tol vettem at, konokul tovabbra
is szeretném végig vinni palya-
futdsom tovabbi korszakaiban.

- Csalddi értékek! Mit tartot-
tdl a legfébb értéki forrdsnak,
amit otthonrdl hoztdl?

- Legfébb szamomra, amit
otthonrél  gondolkodasmad-
ban, szakmaisdgban kaphat-
tam: a vendéglatés gondol-
kodas és életmod, aminek
meggyézédésem, az a gyokere,
hogy gyermekkorom 6ta ven-
déglatos csalad vagyunk...

- Gundel Kdroly sok-sok
szakmai tankonyv iréja egyszer
ugy fogalmazott: ,amelyik fel-
szolgdlé nem tud mosolyogni,
jobb lett volna, ha vendégnek
sziiletik”...

- lgaz, egyértelmi és sza-
momra is ismert ez a nagyon is

taldlé megjegyzése - vilaszol
azonnal. — A vendéglatos szak-
maba egyre kevesebben szeret-
nek bele,de aztismondhatnam,
egyre kevesebben akarnak dol-
gozni. Ez mar érezhetd, amikor
kilépnek a szakmai iskolakbal,
de sajat korosztdlyomra néz-
ve és tapasztalatokat gydijtve,
szintén igaznak tartom. Aki
persze tovabbviszi ezt a gyo-
nyord hivatast, nincs tul nagy
vélogatasi lehetésége a mun-
kaerébél, igy aztan bizonyos
kreativ, megold6 képességekre
van sziikség ahhoz, hogy ezt a
negativ tendenciat mindenki a
maga madjan, lehetéségeihez
képest megprobdlja orvosolni.
Osszetett folyamatrol van szé,
sok mindennek a fliggvénye,

ez kilon elemzést igényelne,
hogyan tarthaték meg j6 szak-
emberek, milyen moédszerekkel
lehet megtaldlni Ujabbakat...
Mondjam azt, hogy ez is a ven-
dégl6s feleléssége.

- Igen a felelésség mdr a
Tiéd a csalddi vdllalkozdsotok-
ndl, de édesapdd - hatalmas
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szakmai pdlyafutdst megtéve,
megélve - hdttérbe vonult, bol-
csen. Atadva ezt a szertedgazé
pdlydt a maga dltal megélt 6r6-
mokkel és buktatokkal.

- Viccesen szoktuk mon-
dani, hogy édesapam tobbet
dolgozik, mint nyugdijas kora
elétt - mondja mosolyogva. —



Mindjart hozza is teszem, mert
blszke vagyok kondicidjara,
munkabirasara, sok fiatalt ,le-
dolgoz” nap, mint nap. Nagy
segitség, hogy itt van az liz-
letben és besegit akar még
dontéshozasokban is, véle-
ményét a mai napig ki szoktam
kérni. A szallodaiparban is van
egy személy, akinek kovetem a
munkassagat, neki az édesany-
ja a mainapig mindennap bent
van a szalloddban és valdszind-
leg ez hozzéjarul a fenntartha-
té miikodéshez. A jo példak-
bol megprébalok értékeket
és tapasztalatokat meriteni.

- Amikor elkévetkezett a
pillanat, hogy megérzéd a
Turul hagyomdnyos értékeit,
de mds korosztdly képviselé’-

jeként a jelen korban élve,
hozzdtetted 6nmagad ven-
déglési  gondolkoddsmod-
jdt,mi munkdlt Benned?

- Azért Osszetett ez a kér-
dés ésveleavalasz, mertasa-
jat gondolkoddasmoédombdl
azt tettem bele a vallalkozés-
ba, amit otthonroél hoztam és
koézben a vendéglatos életvi-
telem sordn nyitott szemmel,
megtapasztaltam itthon és
a vildgban szamos dolgot.
- Fontos szakmai irdny sza-
momra, nem akarok maso-
kat utanozni a konkurenciak
kozil és ezt mar kordbban
megerdsitette bennem édes-
apam, aki azt mondta: csak-
is olyat csindljak, amit mas
nem. Ha innen nézem és a
gundeli életm(ire gondolok,
6ridsi az a magassag, ahova
ezzel a gondolkoddsmoddal
kicsit is felkapaszkodhatok.

- Ujitdsok sordt vezettél
be, mit igazolnak iizletileg a
szdmok: jo dontés volt-e jo
pdr korrekcié?

- En, méar amikor atvettem
a vdllalkozast, tudtam, hogy
szallas biztositassal szeret-
ném bdviteni, ezért a fel-

IEskuivoz¥endezvényszervezés

ujitasokat és atalakitasokat
mar ehhez alakitva csinal-
tuk. - Buféasztalos étkezést
vezettlink be Szarvason egye-
dalalloként és ezt szeretnénk
is megtartani, mert az igény
nem lankad irdnta, inkdbb
noévekszik. Sok az apartman,
ellatas nélkali széllashely a
kodrnyékiinkon, olyan vendég-
kort jelent ez, hogy szamukra
is megcélozhaté ez a mi bi-
féasztalos kindlatunk. Magam
is foglalkozom a vizi turizmus
j6 adottsédgainak kdszonhet6-
en luxus kategéridju vendég-
hazak kiadasaval. Azt mond-
hatom, jo irdnyt nyitottam
véllalkozdsunknak ezzel.

- Gundel sokszor emleget-
te, mennyire fontos, hogy a
vendégldtds minden frontjdn
dtldssa a pdlyadt...

- Kétségkivil, az Gzletve-
zetének mindenbe bele kell
latnia, ezért prébalok magam
is mindent megtenni, szemé-
lyes jelenléttel, mas kommu-
nikaciés modszerekkel. — Ne
tudjanak olyat kérdezni vagy
éppenséggel kérni, amire nem
tudok vélaszolni és nem tu-
dom megoldani.

- Tizennegyedik évaddt
zdrta idén a Szarvasi Vizi Szin-
pad. Kézvetleniil a Turul Kis-
vendéglével szemben miiko-
dik egy sajdtos szinhdzi vildg,
amihez Ti adjdtok az elldté,
gondoskodod, dédelgeté hadt-
teret a miivészeknek és a teljes
technikai stabnak...

- Nagy dontés volt, amikor
a Turul poziciondlis helyzetét
azzal erésithettlk, hogy a Vizi
Szinpad csaladias hatterét te-
remtsik meg. — Ez azt jelenti,
hogy az évadok sordn az ide
érkez6 helyi és térségbdl jovo
nézéket, éppugy ki kell szol-
galni, mint a sajatos lelkiiletd,
érzékeny miivészeket. Nem
tagadom amikor az allami ki-
tlntetést atvehet-
tem, arra voltam
blszke, hogy ezt a
kultdr-gasztrond-
miai missziot telje-
siteni tudtuk és ez
az elkotelezettsé-
glnk az elmult ha-
rom esztend6ben
mit sem valtozott.
Magam is szinhaz-

szereté ember vagyok, a csa-
lddunk is az, igy megbecsulni,
a magunk lehetéségeivel tisz-
teletet adni és szeretetet, kva-
litdsos  mi(ivészeknek eddigi
vendéglési  pélyaszakaszom
legnagyobb adomanyal!

- Végezetiil egy szemé-
lyes kérdés. Forschner Ru-
dolf, Szarvasrdl elszdrmazott
gasztronomus és lokdlpatri-
ota, kitliné f6z6mester a nydr
kozepén dtvehette Szarvas
vdros Diszpolgdri cimét.Mi-
ként értékeled?

®=ForcshnerRudolf (kozep en)
dlszpolgar Bt

- Gyermekkorom o6ta is-
merem, édesapam baratja-
ként, hiszen volt egy szakasz,
amikor a mindennapi gyakor-
latban kozosen vettek részt
Szarvas vendéglatasaban
- mondja. - Nagy pdlyaivet
mondhat a magaénak, de
varosatdl sohasem szakadt
el, hozzatehetem csalddunk-
t6l sem! Mind a mai napig
tiszteljiik lankadatlan lokal-
patriotizmusat, a szarvasi
gasztronémiai multjarol
sz6l6 oOsszefoglalo, forras
értékli konyvét tobbszor is
tanulményozzuk, ha valami-
lyen informaciéra sziikség
van. Az pedig kilon 6rém
szamomra, hogy a sajat pa-
lyafutdsomat is figyelemmel
kiséri, j6 tanacsokat ad, arra
inspiradl, hogy Szarvasért, an-
nak vendéglatds kulturdja-
ért a jovében is megtegyem
a télem telhetd legtdbbet.
Gratulalok a kitlintetéséhez,
remélhetéen  mihamarabb
kézosen kostolhatunk egy al-
tala készitett csodalatos bir-
kaporkoltet vagy — mert mes-
terien ért a halakhoz is - egy
forschneres” halaszlevet.

MBE magazin
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A LECSO FELLEGVARA: BALATONSZARSZO!

— APOLGAROROK FOZTEK ES A RENDRE IS FIGYELTEK ..
—DR. TUROS ANDRAS ORSZAGOS ELNOK, FOVEDNOK
— A MESTERSEGES INTELLIGENCIA , VELEMENYERE” IS KIVANCSI VOLT
— ANEPSZERG METEOROLOGUS TAVOLLETEBEN A ZUHOGO ESOBEN
OTVENEGY CSAPAT VERSENYZETT

AHONI GASZTRONOMIA UJKORI TORTENETEBEN NYUGODTAN KIJELENTHETJUK,
KOLON FEJEZETET NYITOTT BALATONSZARSZO AZZAL, HOGY TIZENNYOLC ESZ-
TENDEJE MINDEN EVBEN NAGYOBB ES NAGYOBB ERDEKLODESTOL KISERTEN
MEGRENDEZIK A NEMZETKOZI LECSOFESZTIVALT, VERSENNYEL EGYBEKOTVE.
AZ IDEINYAR AUGUSZTUS HONAPJANAK UTOLSO SZOMBATIAN A ZUHOGO ESO
SEM TUDTA A JELENLEVOK JO HANGULATAT ELUZNL.

Maradjunk az id&jarasnal,
hiszen az elmult esztendék szér-
szbilecsés programijain rendsze-
resen megjelent zs(rizni a nép-
szer(i meteorolégus, Németh
Lajos. Hacsak az utébbi par évet
nézziik, tikkaszté héségben kel-
lett a tlizek kordl forgolddniuk a
versenyzéknek. Idén igazoltan
maradt tavol az id6jaras felelés
és lam vihar kerekedett, lehilt
a leveg0 és kiadds,kitartéan ta-
mado zapor is atvonult Szarszé
felett. Mar a megnyitét is ugy
kellett megtartani, hogy aki
csak tudott fedél ala huzddott,
maguk a meghivott vendégek
is. Kozottuk dr. Tarés Andras
az Orszagos Polgarér Szovet-
ség elndke immdron hatodik
alkalommal a Lecsofesztival
févédnoke, Vittzmann Mihaly

térségi orszaggyuilési képviseld,
dr. Szajcz Adrian, a Somogy
Varmegyei Kozgytilés alelndke.
A megjelenteket Fekete Janos
polgdrmester és Némethné
Szabé Magdolna fészervezd
koszontotte a helyi oGnkormany-
zat képviseletében. Ahogy a
startpisztoly eldordiilt, alig fél
6raelmultaval azesd is rendesen
Jrakapcsolt”, de a versenyzok et-
tél fliggetlendl belefeledkeztek
a lecsokészités versenymamora-
ba. llyenkor a zs(iri is korbejarja
elézetes benyomasokat gydjteni
a csapathelyszineket, most min-
denkinek vagy es6kabédtra, vagy
pedig eserny6re volt sziiksége.
Senki ne gondolja, hogy az ud-
variatlan idéjards barmennyire
is bedrnyékolhatta ezt a napot.
A zs(ri tagjai elézetesen konzul-

&

A

'ﬁ' 4 Németh Klaudiajtdlal

taltak arrdl, amit a f6szervezé
be is jelentett: els6 alkalommal
osztanak ki két kategdriaban
fédijat, az egyik hagyomanyos
elkészitési moéd, a masik pedig
a mostansag egyre gyakrabban
alkalmazott felfogasmaod, vagyis
kreativ megkozelités. Ez utdbbi
nemcsak a beltartalmat jelenti
és annak merész, Ujszer(i meg-
valésitasat, hanem az 6sszképet,
latvanyt, esetleg meghokken-
tést, bizarr Uizeneteket. Szdba is
kerdl, - mint minden alkalommal
- a verseny Otletgazdaja, Bala-
tonszérsz6 diszpolgara Csukas
Istvan, aki egyetértéen bélogat-
na, a javaslatra, meseszerlen
valaszolva: furfangos lecsénak
is nevezhetnénk.. No de az &
oroksége dnmagaban is gaszt-
ro torténeti nagysagrendeket
jelent, hiszen ez az a verseny,
ahol minden résztvevd csapat
Oklevelet vehet 4t, a nagy me-
semondo stilusos, jelzés (ze-
netével ,Orddgi lecsé, Boszor-
kényos lecsé, Paprikamamor,
de hosszan lehetne még sorolni
agyi leleményének sziporkait.
A tudositasban vissza kell utal-
nunk még a bevezeté monda-
tokra, hiszen a Somogy Varme-
gyét képviselé Szajcz Adridn és
Vittzmann Mihdly arra is utalt,

28 MINGSEGI BOROK ETELEK - AZ ASZTALI OROMOK MAGAZINJA 2025. NYARUTO

A

hogy karakteres fesztivalprog-
ramok szerte nagy szadmban
vonzzak a vendégeket a topar-
ti telepllésekre, ehhez pedig
az oOnkormanyzatok minden
esztendében gazdag progra-
mozont szerveznek és ebbdl
is kiemelkedik a szarszoi lecsés
viadal. Az es6é elol elhizodva
kilon is beszélgetiink dr. Tu-
roés Andrassal, aki idei bevezet6
gondolatai kozott arra is utalt,
hogy bar jdmaga és természete-
sen a felesége is kedveli és rend-
szeresen elkésziti a lecsét annak
szezon id6északadban, egy hirte-




len gondoldattal megkérdezte
a mesterséges intelligenciat,
hogyan vélekedik a lecsorol?
Osszefoglalta a hozzavaldkat,
egyben pedig a fesztivalra uta-
I6an mindenkinek sikeres f6z6-
programot kivant és élményt
nyujté produkciokat. Moso-
lyogtunk ezen a momentumon,
de az orszagos parancsnok még
hozzaflizte: a korszellem kikeril-
hetetlen. Azonban nem szabad
elfelejteni, hogy minden em-
beri alkotas, igy a lecsékészités
is személyes megnyilvanulas.
Benne van az otthonrél hozott
tapasztalat, a f6zés 6rome, ami-
hez csalad, barati tarsasag szik-
séges. Ma mar barmilyen étellel
kapcsolatosan megtekintheték
azok elkészitési modjai, recep-
taréi. A rendértabornok ugy van
vele, hogy az egyes tajkonyhak
izei, a generaciok ltal létreho-
zott f6zési modok soha nem
lesznek kitorolheték az emberi-

Koszontok

ség életébdl, szokasaibol. Elég,
ha csak ratekintiink arra a sereg-
letre, amelyik ezen a délel6tton
is ezt latvanyosan és kitorolhe-
tetleniil bebizonyitja!
Korbejarva megallapithatd,
hogy a 2025-0s szarszoi Lecso-
fesztival abban is Ujdonsaggal
szolgalt, hogy egyre tobb fiatal
korosztalyt képvisel6 csapatot
fedezhettiink fel, amit bizony a
mesterséges intelligencia sem
tudott helyzetértékelésként
konstatalni... Hosszu évek 6ta
visszatérd egyik ,veteran” ver-
senyz6 csapat a Macso-lecsok
a tagok gyermekeibdl allitott
ki egy csupa mosolygds junior
csapatot Lecsékoldk néven,
de kerestik azt a fiatalembert
is, aki tizennyolc évvel ezel6tt
haromévesen tipegett a csalddi
bogracs koril, most huszonegy
éves és éppen szolgalatot telje-

sitett az egyik
balatoni  ha-
jén,  ugyanis
hajéskapitany
akar lenni, de ahhoz
az elsé 1épés a matrézi
,beosztas”. Megint csak visz-
szatériink a polgarérok
jelenlétére, mert mint
jeleztiik, évek éta ez ad

egyedi karaktert ennek

a rendezvénynek. Most

is négy csapat szervez6-

dott a polgarérség térsé-
gi kotelékeibdl, itt vannak a ba-
latonszérszdiak és mas kornyezé
teleptilések képviseletében
fakanalforgatd polgarérok, akik
ennek a tébb, mint hatvanezer
tagot szamlalé orszagos szer-
vezetnek az 6nkéntesei. Hatal-
mas elkotelezettség és emberi
érték ez! Erre utal is Turés And-
ras ezuttal a rendezvény jellegé-
hez kapcsoloddan. Szerte az
orszagot behalézzék tevékeny-

séglikkel, az egyes telepllések
biztonsdgat az dnkormanyzat-
tal, a rendérséggel 6sszehan-
goltan végzik és felkészilten
segitik. Kapcsolédik ehhez a
témahoz Poér Gyula a Somogy
varmegyei Polgarér Szovet-
ség elnoke is, akit nemrégiben
Kéroshegy polgarmesterévé
vélasztottak meg, igy feladatai
szaporodtak a kdzszolgélatisag
teriiletén. Orémmel  Ujsagol-
ta, hogy ismét eljottek fézni a
szomszédos Siéfok nyugdijas
Rendér Egyesiiletének tagjai. Ha
mar itt tartunk, els6kézbdl ké-
riink tajékoztatast az idei nyar-
rél, mar ami a biztonsagot illeti.

- Augusztus végére mar
gyors jelentést fogalmazhatok
meg, néhany tendenciat is meg-
emlitve — valaszol. — Osszessé-
gében kevesebb vendég volt az
idén, mint tavaly, viszont annal

A tobb rendez-
vényt kellett
biztositanunk,
ezek kozott nem
is egy orszdgos ta-
lalkozét, régiost, a pol-
gardrség viziigyi szolgalata
is segitett a vizi rendé-
szetnek, tagjaink pedig a
turizmus zavartalansaga
érdekében jol szerve-
zetten, elkotelezetten
tették  dolgukat.Nagy
érték  Eurdpdaban, de a
vildgban is, hogy hazank a béke
szigete! Ezt pedig lankadatlanul
6rizniink kell. Vigasztalanul esik
még az esd, viszont alig valami-
vel a déli harangsz6 utdn mar
jelentkeznek az elsé csapatok
versenym(veikkel. Alig telik el
tizenot-hisz perc, hosszu sor
kigyézik a zsUri asztala elétt,
mindenki tirelmesen vér ver-
senymunkajéval egyik kezében,
a masikban pedig esernydvel,

* Podr Gyula Dis?serlé‘ggel

vagy éppenséggel ugy araszol-
va, hogy valamelyik tarsuk tartja
azerny6t. A lecsbéaradat ezerféle
forméban tarul a zsUri elé. Méaris
kirajzolédik, hogy sokan értet-
ték a hdzigazdak lizenetét, pro-
bélkozzanak a kreativ megkoze-
litésekkel is. Valédban ebbdl sincs
hidny, gyors szdmitds szerint
kijelenthetjik, hogy tobb mint
egyharmada a feltalalt ételek-
nek furfangos lizeneteket koz-
vetitett, izben és latvanyban
egyarant. Erdekes a lecso torté-
nete is, amirél maga az orszagos

parancsnok két évvel ezel6tt ro-
vidke 6sszefoglalét adott, azt is
bizonyitvén, hogy nemcsak f&éz-
ni szereti, hanem annak eredeté-
re, multjéra is kivancsi. A nemzet
kedvence ugyan, de nemzetkozi
megjelenés(i, foként balkani
gyokerekkel rendelkezik. Pap-
rika, paradicsom hozzéadva a
kivalé magyar hagymat és 6rolt
paprikat. A népszer(ségi lista-
ra valé feljutdsa a XX. szazad
kezdetétdl eredeztethets. A
zs(ri derekas munkat végzett,
de a szamok és egyéb szakmai
szempontok figyelembevételé-
vel délutan tizenot érara meg is
szliletett a dontés. A 18. Balaton-
szarszoi Lecsofesztival és Ver-
seny gybztesei két kategoriaba
is atvehették a fédijat
Hagyomanyos: Csillagszekér
Kreativ: Halkoholistak
lecsokiralyi BATATA.

Tarés Andras harom polgarér
csapatnak adott &t egy-egy

Zdrszavakimondoi...

laptopot j6 magyar bor kisére-
tében. Azz eredményhirdetés
egyik zar6 momentuma pedig
az idén megalakuldasanak hu-
szadik évforduldjat  innepld
Els6 Magyar Fehérasztal Lovag-
rend kiilondijanak atadasa volt.
Képviseletiikben Téth Imre lo-
vag diszes kupat adott at Poor
Gyulanak a polgarérség megyei
elndkének a kovetkez6 felirattal:
,Hagyomanyérz§  polgarérok
2025. augusztus 30. Balatonszar-
sz0i Lecsofesztival”

kdp
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A GUNDEL DINASZTIA

is, amiben Jékai Morrdl szi-
letésének 200-dik évfordulé-

Hires ismert emberekrdl
altaldban sziletésik vagy

haldluk kerek évforduléjan
emlékezik meg a média. igy
volt ez az el6z8 szamunkban

jan emlékeztiink meg. Most
viszont kivételt tesziink és a
sziiletési honaphoz kotjiik a

AHANYBOR,
Annviecyénisée.

BORPREMISEI A SPAR TALETEIH
* 12HéT-12ALLomAs G

TALALD INeG A HOZZAD ILLG MAGYAR BORT ES
VALASSZ AZ EGYEDI AJANDEK POLOK KOzZUL!

Részletekért keresd az egypoharte.hu oldalt! *
* {
? N /N
*

.. WINEinMODERATION

BORT | EGYOTT | TUDATOSAN

W Hegykozségek
‘-% Nemzeti Tanicsa

Nt

KESZULT A HEGYKOZSEGEKNEMZETI TANACSA MEGBIZASABOL.
AZ ORSZAGOS BORMARKETING ALAP FELHASZNALASAVAL

Fogyaszd felelésséggel!

[ SFAR[D)

Gundel - dinasztiarol szolo
megemlékezést, tisztelegve
az 1883. szeptember 23-an
sziiletett Gundel Karoly em-
léke el6tt.

A csaldd magyarorszagi
torténete 1857-ben kezd6-
dott, amikor a 13 éves Johann
Gundel elindult hozzank sze-
rencsét prébalni. Mar 18 éves
kordban fépincér lett, majd
1869-ben elvette feleséqill
Kommer Anndt, és ugyan-
ebben az évben megvette a
Kirdly-utcai Bécsi Sorhazat.
A Gundelek cégtablajara ki
lehetne irni: Alapitva 1869-
ben... A Bécsi S6rhaz utén
1879-ig a mai Jozsef Nador
téri Virdgbokor vendéglé ko-
vetkezett. Fantasztikus karri-
erje azzal folytatédott, hogy
1875-ben megvette és bérbe
adta az Erzsébet Kiralyné Szal-
lodét. Ezutdn 10 évig kozéle-
ti tevékenységet folytatott.
Mér 1876-ban a Szallodasok
és Vendéglésok Ipartestile-
tének elnokévé valasztottak,
1885-ben pedig megkapta
a Ferenc Jozsef-rend Lovag-
keresztjét is. Vendéglatdipari
tevékenységét megkorondz-
va 1894-ben létrehozta a hi-
res Mikszath-szobat. A szoba
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megnyitdjara készilt ,lakoma”
étlapjan szerepelt a Mikszath
ihlette paldcleves is, ami ma is
azegyiklegjellegzetesebb ma-
gyar ételek egyike.

Gundel Janosnak 6t gyer-
meke latott napvildgot, kozl-
lik a harmadik gyerekként szG-
letett Karoly mutatta a legtobb
affinitdst a vendéglatas irant,
olyannyira, hogy révid idén
belll Esoffie-vel és Voisinnel
egy szinten allé szaktekintély-
nek ismerték el. Elsé emlékei
az édesapja altal bérelt Istvan
Féherceg széllodahoz koétéd-
nek, ahol kezdetben a napi be-
vasarlas volt a feladata. Itt ta-
lalkozott és baratkozott dssze
az ifjabbik Marchal Jézseffel,
aki elmondta neki, hogy ha-
marosan atveszi a tatralomnici
Uj Palace Szallé igazgatdi tisz-
tét. Sz6 - szbt kovetett és Gun-
del rovidesen a patinds magas-
lati Gdil6helyen taldlta magat,
ahol széllodatitkarként kezdte
meg mukodését. A szalloda-
hoz tartozott egy néhany kilo-
méterre fekvd kilonallé egy-
ség is, amelyet Blaustig Margit,
Marchal ségornéje vezetett.
»Mindenki csinossagarol, kiva-
[6 tulajdonsagaérdl igyekezett
meggyézni — mesélte késébb
Gundel Karoly -, egyszéval ar-
rél, hogy feleségnek valé. Erre
azt vélaszoltam, hogy annak a
helynek a kozelébe se akarok
menni. Nem tudtam megba-
ratkozni a gondolattal, hogy
mésok vélasszanak szamomra
asszonyt. Nos, tudjak, mikép-
pen alakulnak azutan az ilyen
dolgok. Egy vasarnap délutan
atoldalogtam, hiszen gyotort
a kivancsisag. Uzleti dolgokrol
beszélgettiink Margittal egy
keveset, de én mar akkor tud-
tam, hogy jegyespdr vagyunk.
1907-ben 6sszehdzasodtunk.”
A frigy olyan jél sikeriilt, hogy
a hazassagunkbdl 13 gyer-
mek sziletett, akik 26 unoka-
val ,ajandékoztdk” meg Oket
- tobbek kozott Latinovics



Zoltan és Bujtor Istvan sziné-
szekkel, és Frenreisz Karoly

rockzenésszel.  Dédunokdja
pedig Gundel Takacs Gabor
sportriporter, misorvezetd.
Annak ellenére, hogy mar
igazgatd volt Tatralomnicon —
Marchal Abbaziaba szerzédott
igazgatonak. 1910-ben haza-
koltoztek Budapestre, ahol
még abban az évben bérbe
vette a varosligeti Wampetics
vendéglét. Az atalakitdsok
sokba keriiltek és mire ren-
desen beindult a forgalom,
kitort a vildghaborud. Gundel
1915-ben bevonult katonanak
és 43 hoénapot toltétt a fron-
ton, 1918-ban szazadosként
szerelt le. Az étteremben a
forgalom még elég gyenge
volt, ezért 1920-ban kibérelte a
Royal Szélloda Ettermeit, amit
hat évvel késébb a novekvé
bérleti dijak miatt felmondott.
Eletének Uj szakasza1927-ben
kezdddott, amikor bérbe vette
és 1948-ig lizemeltette a Gel-
lért Szallé Ettermeit. Munkaja
nyoman rovid idé alatt a varos
egyik legfelkapottabb ven-
déglétohelye lett, az Osszes
helységében ezerotszaz sze-
mélyt tudtak ledltetni. A Gel-

lért akkori vendégkonyvében
olyan hirességek bejegyzéseit
talaljuk, mint Paul Valéry, Sven
Hedin, John Galsworthy és so-
kan masok. A Il. vilAghaboru
utan 1949-ben allamositottak
a Gundelt, de a népszerlsége
megmaradt, koszonhetben
annak, hogy a konyhaban nem
tortént valtozas, azt Rehber-
ger Elek vezette 1932 és 1957
kozott, utddai pedig sokdig a
régi Gundelesek voltak.

A gasztrondmiai irodalom
is sokat koszonhet Gundel Ka-
rolynak. Fébb muvei: A Ven-
déqléi felszolgalas kézikony-
ve (1926, Reichard Gyorggyel),
A vendéglatds mdlvészete
(1934), Kis magyar szakacs-
konyve (1937, el6tte tobb
nyelven), Egytél-étel (1940),
A vendéglatds mestersége
(1940). Az evés dolgardl - in-
ségben és béségben (1943), A
konyha fejlédése és a magyar

P P i
Tk

szakacskonyv irodalom a XVI-
IIl. szazad végéig (1943).

Buicsuszéul egy roévid bolcs
mondas Gundel ,szdsszenete-
ib61": Amelyik pincér nem tud
mosolyogni,
jobban tette
volna, ha ven-
dégnek szile-
tik.

Horvdth
Dezso
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